dll

Gebrauchsanweisung
Instructions for use
Mode d’emploi
Gebruiksaanwijzing
Istruzioni per I'uso

Odnyiec Xpriong
Instrukcje uzytkowania
Hasznalati utasitas
WHCcTpyKumA 3a ynoTpeba

knecht

Brugsanvisning
Bruksanvisning
Kayttoohje

Manual de utilizacao
Instrucciones para el uso

E g
,ﬁ_‘
h—

Navod k pouziti

Névod na pouzitie
Instructiuni de utilizare
WHCTpYKLMM No 3KcnnyaTaumm



R < INSTALLATION R

MONTAGE DES GERATS

BEFOLGEN SIE Zum INSTALLIEREN DES GERATS DIE

MITGELIEFERTE separate Montageanleitung.

VOR DEM ANSCHLIESSEN

DiE SPANNUNG AUF DEM TYPENSCHILD MUSS DER SPAN-
NUNGSVERSORGUNG in [hrem Haus entsprechen.

ENTFERNEN SIE DIE PLATTEN zZUuM ScHUTZ DER MIk-
ROWELLENLUFTKANALE an der
Seite der Wandvertiefung
des Gerats nicht. Sie verhin-
dern, dass Fett und Speise-
teilchen in die Mikrowellen-
luftkandle gelangen.

FUR pie MonTAGE muss der Garraum des Gerats
leer sein.

VERGEWISSERN SIE SICH, DASS DAS GERAT NICHT BES-
cHADIGT IsT. Die Tuir muss dicht mit dem Rah-
men abschlieBen und die innen liegende Tiir-
dichtung darf nicht beschadigt sein. Entfernen
Sie alle Gegenstande aus dem Gerdt und reini-
gen Sie die Innenflachen mit einem weichen,
feuchten Tuch.

VERWENDEN SIE DAS GERAT NICHT, wenn das Netz-
kabel oder der Stecker beschaddigt ist, wenn es
nicht einwandfrei funktioniert, heruntergefal-
len ist oder in irgendeiner Weise beschadigt
wurde. Tauchen Sie das Netzkabel oder den
Stecker nicht in Wasser. Halten Sie das Kabel
von heif3en Flachen fern. Andernfalls konnten
Stromschlag, Brand oder sonstige Gefdhr-
dungen die Folge sein.

VERWENDEN SIE KEINE VER-
LANGERUNGSKABEL: \i@

Ny Sie einen qualifizierten Elektriker oder
Wartungstechniker eine Steckdose in der

'/ Néhe des Gerats anbringen.

NACH DEM ANSCHLIESSEN

DAs GERAT KANN NUR IN BETRIEB GENOMMEN WERDEN,
wenn die Tir fest geschlossen ist.

Der Hersteller ist fiir Probleme, die sich aus der
Nichtbeachtung dieser Anweisungen durch den
Nutzer ergeben, nicht verantwortlich.

Die ErRpuNG DIESES GERATS ist gesetzlich vorge-
schrieben. Der Hersteller haftet nicht fiir Ver-
letzungen von Personen oder Tieren und fiir
Sachschdden, die infolge Missachtung der o. g.
Vorschriften entstehen sollten.
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE %

LESEN SIE DIE BEDIENUNGSANLEITUNG SORGFALTIG DURCH UND BEWAHREN SIE SIE ZUM

SPATEREN NACHSCHLAGEN AUF

ERHITZEN ODER VERWENDEN SIE KEINE BRENNBAREN IVIA-
TERIALIEN im Gerat oder in seiner Nahe. Rauch-
entwicklung kann zu Brand oder Explosion
fUhren.

VERWENDEN SIE DAS IMIKROWELLENGERAT NICHT ZUM
Trocknen von Textilien, Papier, Gewiirzen, Krdu-
tern, Holz, Blumen, Friichten oder anderen brenn-
baren Materialien. Es besteht Brandgefahr.

WENN MATERIAL INNERHALB ODER AUSSERHALB DES
GARRAUMS ZU BRENNEN ANFANGT ODER RAUCHBILDUNG
ZU BEOBACHTEN IsT, halten Sie die Geratetlir ge-
schlossen und schalten Sie das Gerat aus. Zie-
hen Sie den Netzstecker oder schalten Sie die
Sicherung im Schaltkasten aus.

GAREN SIE DIE SPEISEN NICHT LANGER ALS NOTIG. ES
besteht Brandgefahr.

LASSEN SIE DAS GERAT NICHT UNBEAUFSICHTIGT, ins-
besondere dann, wenn beim Garen Papier,
Kunststoff oder andere brennbare Materialien
verwendet werden. Papier kann verkohlen
oder Feuer fangen. Einige Kunststoffe konnen
schmelzen, wenn sie zusammen mit den Spei-
sen erhitzt werden.

VERWENDEN SIE KEINE dtzenden Chemikalien
oder Dampfe in diesem Gerat. Dieser Gerdte-
typ wurde speziell zum Aufwarmen oder Ga-
ren von Lebensmitteln entwickelt. Er eignet
sich nicht fir industrielle Zwecke oder Labor-
zwecke.

REPARATUREN AM GERAT DURFEN

NUR VON EINEM QUALIFIZIERTEN
KUNDENDIENSTTECHNIKER VORGENOM-
MEN WERDEN. Laien bringen sich
durch Reparaturversuche in Gefahr,
bei denen die zum Schutz vor
Mikrowellenstrahlung am Gerdt
angebrachten Abdeckungen oder
Gehduseteile entfernt werden miissen.
ENTFERNEN SIE KEINE GEHAUSETEILE.

Kinoer dlirfen das Gerdt nur unter Aufsicht von
Erwachsenen benutzen, und nur dann, wenn sie
ausreichend eingewiesen wurden und sich der
Gefahren eines unsachgemdfBen Gebrauchs be-
wusst sind.

Dieses GERAT DARF von Personen (einschlielSlich
Kindern) mit eingeschrdnkten physischen,
sensorischen oder mentalen Féhigkeiten nur
unter Aufsicht durch eine fiir ihre Sicherheit
verantwortliche Person verwendet werden.
VORSICHT!

BE1 DER BENUTZUNG DES GERATS KONNEN ZUGANGLICHE
TeILE SEHR HEIss werden. Halten Sie daher kleine
Kinder fern.

VERWENDEN SIE DAS MIKROWELLENGERAT

NIEMALS zum Erhitzen von Speisen %
oder Fliissigkeiten in luftdicht -
verschlossenen Behdiltern. Der

Druck im Behdlter nimmt zu. Das

kann beim Offnen des Behdilters zu Verletzungen
oder zu einer Explosion fiihren.

UserpruFeN SiE DIE TURDICHTUNG UND DIE UMLIEGEN-
DEN BereicHE regelmdl3ig auf Beschddigungen.
Nehmen Sie bei einer Beschddigung das Gerdt
erst wieder in Betrieb, nachdem es von einem
qualifizierten Kundendiensttechniker repariert
wurde.

EIER
VERWENDEN SIE DAS MIKROWELLENGERAT NICHT ZUM
Garen oder Aufwarmen ganzer \\

Eier mit oder ohne Schale, da
diese auch nach Beenden des
Gar- oder Aufwarmvorgangs

explodieren kénnen.

@/f’

O
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WICHTIGE VORSICHTSMASSNAHMEN R

DAs GERAT IST AUSSCHLIESSLICH FUR DIE VERWENDUNG IM
HAUSHALT BESTIMMT!

Bei NutzunG DER MIIKROWELLENFUNKTIONEN DARF DAS
GERAT NUR EINGESCHALTET WERDEN, wenn sich Speisen
im Garraum befinden. Andernfalls kann es zu
Schédden am Gerdt kommen.

UM SICH MIT DEN GERKTEFUNKTIONEN VERTRAUT ZU MA-
cHEN, stellen Sie ein Glas Wasser in den Gar-
raum. Das Wasser absorbiert die Energie der
Mikrowellen, so dass der Ofen nicht bescha-
digt wird.

VERWENDEN SIE DEN GARRAUM Nicht als Ablage.

ENTFERNEN SIE ALLE METALLTEILE

(z. B. VERscHLUsSE) von Papier- oder
Plastikbeuteln, bevor Sie diese in den
Garraum legen.

FRITTIEREN
VERWENDEN SIE DAS MIKROWELLENGERAT

NICHT zum Frittieren, da die %g » "
Temperatur des Frittierdls =

nicht kontrolliert werden kann.

VERWENDEN SIE STETS TOPFLAPPEN ODER HANDSCHUHE,
wenn Sie nach dem Kochen Behilter, Gerate-
teile und Schalen berihren. Es besteht Ver-
brennungsgefahr.

FLUSSIGKEITEN

Z. B. GETRANKE oDER WASSER. Flussigkeiten kon-
nen lber den Siedepunkt hi-

naus erhitzt werden, ohne dass “

es zu einer sichtbaren Blasen- pAY E@
bildung kommt. Das kann dazu

fuhren, dass die heil3e Flissigkeit pl6tzlich
Uberkocht.

Um dies zu vermeiden, ergreifen Sie folgende
Vorsichtsmaf3nahmen:

1. Verwenden Sie moglichst keine hohen,
schmalen Gefal3e mit engem Hals.

2. Rihren Sie die Flissigkeit um, bevor Sie
das Gefal in den Garraum stellen, und
lassen Sie einen Teeloffel im Gefal3.

3. Lassen Sie die Flussigkeit nach dem Er-
hitzen kurz stehen und riihren Sie sie vor
der vorsichtigen Entnahme des Gefél3es
aus dem Gerat nochmals um.

ACHTUNG

GENAUERE INFORMATIONEN finden Sie in einem Mi-
krowellenkochbuch. Dies gilt besonders fiir
das Garen oder Erhitzen von alkoholhaltigen
Speisen.

BABYNAHRUNG IN GLASERN oder Getréinke in
Babyfldschchen miissen nach

dem Erwdrmen immer um- @

geriihrt und auf die richtige

Temperatur (iberprlift werden. Dadurch wird eine
gleichmdflige Wirmeverteilung sichergestellt
und das Risiko des Verbriihens oder Verbrennens
vermieden.

Nehmen Sie den Deckel bzw. Sauger unbed-
ingt vor dem Erwdrmen ab!
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< ZUBEHOR

T

ALLGEMEINES

EiNE RelHE von Zubehorteilen sind im Handel
erhaltlich. Priifen Sie vor dem Kauf, ob sie fiir
das Mikrowellengerat geeignet sind.

STELLEN SIE SICHER, DASS DIE UTENSILIEN, DIE SIE VER-

WENDEN, mikrowellenge- R
eignet sind, und testen Siepmfﬁiﬁ
sie zunachst ohne Speisen Qf‘ ALl

in der Mikrowelle.

-
>

SPEISEN UND ZUBEHORTEILE diirfen beim Hinein-
stellen in die Mikrowelle nicht mit den Innen-
wanden des Geréts in Beriihrung kommen.
Das gilt besonders dann, wenn die
Zubehorteile aus Metall oder Metallteilen
bestehen.

WENN soLcHE TeiLe mit den Innenwanden des Gar-
raums in Bertihrung kommen, wahrend die Mi-
krowelle in Betrieb ist, kdnnen Funken entstehen
und das Geréat kann beschadigt werden.

BEVOR SIE DAS GERAT EINSCHALTEN, PRUFEN SIE STETS, Ob
sich der Drehteller ungehindert drehen kann.

=0

DREHTELLERAUFLAGE

BRINGEN SIE DIE DREHTELLERAUFLAGE

unter dem Glasdrehteller an. Le-

gen Sie keine anderen Gegenstan-

de auf die Drehtellerauflage.

. Setzen Sie die Drehtellerauflage in das Ge-
rat ein.

GLASDREHTELLER

BENUTZEN SIE DEN GLASDREHTELLER bei allen

Garmethoden. Er fangt herun-

tertropfende Flissigkeiten und

Speiseteilchen auf, so dass eine

unnétige Verschmutzung des

Innenraums vermieden wird.

~: Stellen Sie den Glasdrehteller auf die Dreh-
tellerauflage.

SICHERHEITSSPERRE/TASTENSPERRE _—O

DIESE AUTOMATISCHE SICHERHEITSFUNKTION WIRD EINE
MiNuUTE, NACHDEM das Gerat in den Stand-

by-Modus (Bereitschaftsmodus) zu- /A/%’
riickgekehrt ist, aktiviert. (Das Gerat N
befindet sich im Bereitschaftsmodus, <~
wenn die Uhrzeit im 24-Stunden-Format
angezeigt wird oder, falls die Uhr nicht einge-
stellt wurde, wenn keine Anzeige erscheint.)

DIE SICHERHEITSSPERRE WIRD ERST DANN FREIGEGEBEN,
WENN DIE TUR GEOFFNET UND GESCHLOSSEN WIRD, Z. B.
wenn Speisen in das Mikrowellengerat gestellt
werden. Andernfalls zeigt das Display die Mel-
dung "DOOR" (Tiir) an.



UNTERBRECHUNG ODER ABBRUCH DES GARVORGANGS

UNTERBRECHUNG DES GARVORGANGS:

DER GARVORGANG KANN DURCH —
OFFNEN DER GERATETUR UNTER- /
BROCHEN WERDEN, um die Spei- “

sen zu kontrollieren, zu wen- S e—x2>’
den oder umzuriihren. Die

Einstellungen werden 10 Minuten

lang beibehalten. @
ScHuiesseN Sie pie TOrR und driicken @
Sie die Starttaste EINMAL. Der Gar-

vorgang wird an der Stelle fortgesetzt, an der
er unterbrochen wurde.

DurcH ZWEIMALIGES DRUCKEN DER STARTTASTE

wird die Garzeit um weitere 30 Sekunden ver-
langert.

FORTSETZEN DES GARVORGANGS:

ABKUHLEN

ABBRUCH DES GARVORGANGS:
NEHMEN SIE DAS GERICHT HERAUS, schlie-
Ben Sie die Geratetlir und driicken
Sie die Stopptaste.
Ein PiepTON sIGNALISIERT, dass der Garvorgang
beendet ist. Er ertont nach Ab- \
lauf der Garzeit 10 Minuten lang [ \
ein- oder zweimal pro Minute. /
Um den Piepton abzuschalten,

driicken Sie die Stopp-Taste oder 6ffnen Sie die
Geratetir.

Hinweis: Das Gerat speichert die Einstellungen
nur fir 60 Sekunden, wenn die Tiir nach Be-
endigung des Garvorgangs geéffnet und an-
schlieBend wieder geschlossen wird.

A<

NAcH ABscHLUss EINER FUNKkTION startet das Gerat
unter Umstanden einen Abkihlvorgang. Das
ist normal.

DEer ABKUHLVORGANG kann ohne Schaden fiir das
Gerat unterbrochen werden. Offnen Sie dazu
die Tdr.

Danach schaltet sich das Gerat automatisch ab.

< OFFNEN DERTUR L

Zum OFFNEN DER TUR DRUCKEN SIE DIE TASTE.
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O < ZEITSCHALTUHR L L ®

® MiT per ZeirscHALTUHRKaNN z. B. die

é 1S 8 ©>_®//\5 genaue Zeit zum Kochen von Ei-

S

- i ern oder Nudeln oder zum Ge-
@ ©) henlassen von Teig eingestellt
werden.

=

Drucken Sie pIe TASTEN +/-, um die gewlinschte Dauer einzustellen.

©Qe

DRUCKEN SIE MEHRMALS DIE LEISTUNGSTASTE, um die Leistung auf 0 W
einzustellen.

)

DRUCKEN SIE DIE STARTTASTE.

A NACH ABLAUF DER EINGESTELLTEN ZEIT ertdnt ein Signalton. 1),
1

) \V

1 < um )

WENN DAS GERAT zuM ERSTEN MAL AN

é RS @ Q ‘//\& ® DAS STROMNETZ ANGESCHLOSSEN oder
¥ @ L Lr-nr o @ ®\/ @ nach einem Stromausfall einge-
@ % schaltet wird, bleibt das Display
dunkel. Wenn die Uhr nicht ein-
gestellt wird, bleibt das Display

dunkel, bis die Garzeit eingestellt
wird.

DRUCKEN SiE DIE STopp-TAsTE (3 Sekunden), bis
die linken Ziffern (Stunden) blinken.

DRUCKEN SiE DIE TASTEN +/-, um die Stunden einzustellen.

nutenangabe) blinken.)

© Drucken Sie pie STaRTTASTE. (Die beiden rechten Ziffern (Mi-
@ Drucken Sie piE TasTEN +/-, um die Minuten einzustellen.

DRUCKEN SIE DIE STARTTASTE ERNEUT.
Die UHR 1sT NUN EINGESTELLT und betriebsbereit.

Hinweis:

Lassen Sie BEiM EINSTELLEN DER UHR DIE TUR GEGFFNET. Dann bleiben
10 Minuten Zeit, um die Uhr einzustellen. Ansonsten muss jeder
Schritt innerhalb von 60 Sekunden ausgefiihrt werden.



y/ GAREN UND AUFWARMEN MIT DER MIKROWELLE \“

@ . ® Diese FUNKTION DIENT Zum norma-
LS © @ "/\ len Garen und Aufwarmen von
N A N S8 @ Gemdise, Fisch, Kartoffeln und
@ @ @ v @ Fleisch.

DRuUckeN Sie pie TASTEN +/-, um die Zeit einzustellen.

>

DRUCKEN SIE MEHRMALS DIE LEISTUNGSTASTE, um die Leistung
einzustellen.

DRUCKEN SIE DIE STARTTASTE.

QQQ©@

WAHREND DES GARVORGANGS:

Die Garzeit kann problemlos durch Driicken der Starttaste in 30-Sekun-
den-Schritten verlangert werden. Mit jedem Tastendruck wird die Garzeit
um 30 Sekunden verlangert. Die Garzeit lasst sich auch durch Driicken
der Tasten +/- verldngern oder verkirzen.

DurcH DRUCKEN DER LEISTUNGSTASTE kdnnen Sie auch die Leistungsstufe an-
dern. Bei der ersten Betdtigung wird die aktuelle Leistungsstufe ange-
zeigt. Driicken Sie die Leistungstaste mehrmals, um eine andere Lei-
stungsstufe zu wahlen.

< LEISTUNGSSTUFE >

NUR MIKROWELLE

LEISTUNG GEBRAUCHSEMPFEHLUNG:

Zum AuFwARMEN VON GETRANKEN, WASSER, klaren Suppen, Kaffee, Tee oder anderen
Speisen mit hohem Wassergehalt. Wahlen Sie eine niedrigere Leistungsstufe, falls die

750w Speise Ei oder Sahne enthalt.
Zum Garen von Fisch, Fleisch, Gemdse etc.
500 W ScHONENDERES GAREN, z. B. fir Saucen mit hohem Eiwei3gehalt, Kdse und Eierspeisen,

sowie zum Fertigkochen von Eintopfgerichten.

350 W | Zum KocHELN von EINTOPFGERICHTEN und zum Schmelzen von Butter.

160 W | Aurtauen. Zum Weichmachen von Butter, Kdse und Eis.

ow Zum EinsTeLLEN der Stehzeit (wenn nur die Zeitschaltuhr verwendet werden soll).




D < SCHNELLSTART s D

Diese FunkTion DIENT Zum schnel-

® %© € 0 os A ® ) ; i
@ A -9 A @ len Aufwarmen von Speisen mit

: (Gl :
¥ @ [ e By @ v einem hohen Wassergehalt, z. B.
@ klaren Suppen, Kaffee oder Tee.

o DRUCKEN SIE DIE STARTTASTE.

Diese FunkTioN STARTET automatisch mit der hochsten Mikrowellen-
leistung und einer Garzeit von 30 Sekunden. Mit jedem weiteren Ta-
stendruck wird die Zeit um 30 Sekunden verlangert. Die Garzeit lasst
sich auch durch Driicken der Tasten +/- verlangern bzw. verkirzen,
wenn das Gerdt bereits in Betrieb ist.

MANUELLES AUFTAUEN
§ B

GEHEN SIE BEIM manuellen Auftauen entspre- UBERPRUFEN SIE DEN AUFTAUGRAD DER SPEISEN IN RE-

chend dem Kapitel "Garen und Aufwarmen mit GELMASSIGEN ABSTANDEN. Mit der Zeit wissen Sie

der Mikrowelle" vor, und stellen Sie die Leistung aus Erfahrung, welche Einstellungen die unter-

auf 160 W ein. schiedlichen Mengen benétigen.

TIEFKUHLKOST IN GEFRIERBEUTELN, KLARSICHTFOLIE WENDEN SIE GROsSE SPEISESTUCKE nach halber Auf-

oder Pappverpackungen kdnnen Sie direkt mit tauzeit.

Ele.r Verpaclrlun.? auftauen,hsofern :I'fse \/ GEKOCHTES, GESCHMORTES UND FLEISCHSOSSEN
€ine M(f'ta teile (z. B. Drahtverschlis- ) tauen besser auf, wenn sie wahrend des

se) enthalt.

Auftauprozesses umgeriihrt werden.

Die AUFTAUZEIT WIRD AUCH DURCH DIE VER- 7

PACKUNGSFORM beeinflusst. Speisen in fla- : Die AurauzerT sollte lieber etwas ge-

chen Verpackungen tauen schneller auf S ringerbemessen und der Auftauprozess
als dicke Blécke. wadhrend der Stehzeit abgeschlossen werden.
TRENNEN SIE EINZELNE SPEISESTUCKE, Sobald diese MiT EINER STEHZEIT VON EINIGEN MINUTEN ERGIBT SICH
antauen. IMMER EIN BESSERES AUFTAUERGEBNIS,
Einzelne Scheiben tauen schneller auf. da sich die Temperatur gleich-

maBiger in der Speise ver-
DECKEN SIE BESTIMMTE SPEISEBEREICHE (z. B. Hahn- len kann.

chenschenkel oder -fliigel) mit
kleinen Stlickchen Alufolie ab,
sobald diese warm werden.




et < SCHNELLAUFTAUEN > ik

Oe

@ ©0

®  Diese Funktion sollte nur fiir Spei-

v

¥ 6 o
7 @ = -3 M @ ,//\& sen mit einem Nettogewicht von
¥ © o [ e B @ © 100 g bis 2 kg genutzt werden.

@ STELLEN SIE DIE SPEISE stets auf den

@

DRUCKEN SIE DIE SCHNELLAUFTAUTASTE. Glasdrehteller.

DRUCKEN SiE DIE TASTEN + / -, um das Gewicht der Lebensmittel
einzustellen.

DRUCKEN SIE DIE STARTTASTE.

NAcH per HALFTE DER AuFTAUZEIT hdlt das Gerdt an und es erscheint

die Meldung "TURN FOOD" (Speise wenden).

~: Offnen Sie die Tur.

=~ Wenden Sie die Speise.

«: SchlieBen Sie die Tiir und nehmen Sie das Gerat durch
Driicken der Starttaste wieder in Betrieb.

Hinweis: Das Gerdt setzt das Programm automatisch nach 2 Minute

fort, wenn die Speisen nicht gewendet werden. Das Auftauen dau-

ert in diesem Fall langer.

o GEVICHT <___ TIEFGEKUHLTE >

BE1 DIESER FUNKTION Muss DAs NET- - SPEISEN:
TOGEWICHT DER SPEISE BEKANNT Sein. /& WAHLEN SIE EIN NIEDRIGERES Gewicht, ﬁ

Das Gerat berechnet anschliefend wenn die Speisen warmer als die

automatisch die Zeit bis zur Beendigung des TiefkUhltemperatur (-18 °C) sind. é ?
Vorgangs. WAHLEN SIE EIN HOHERES Gewicht,

WENN DAS GEWICHT NICHT DEM EMPFOHLENEN WERT wenn die Speisen kalter als die ( $
ENTSPRICHT: Gehen Sie beim Auftauen entspre- TiefkUhltemperatur (-18 °C) sind. ¢

chend dem Abschnitt "Garen und Aufwarmen
mit der Mikrowelle" vor und wahlen Sie 160 W.

LEBENSMITTEL TIPPS

*
&
*

Hackfleisch, Koteletts, Steaks oder Braten.
FLeiscH (100 g - 2 kg) | WENDEN SiE DAs GARGUT, wenn das Gerat Sie dazu
auffordert.

%

&
&
&

Ganze Hahnchen, Hahnchenstiicke oder Hihnchenfilets.
GEFLUGEL (100 g - 2 kg) | WENDEN SIE DAs GARGUT, wenn das Gerdt Sie dazu
auffordert.

o

&
&
&

Ganze Fische, Fischsteaks oder Fischfilets.
FiscH (100 g - 2 kg) WENDEN SiE DAs GARGUT, wenn das Gerat Sie dazu
auffordert.

&

Be1 LEBENSMITTELN, DIE NICHT IN DIESER TABELLE aufgeflihrt sind und die ein geringeres oder héheres
Gewicht als empfohlen haben, verfahren Sie entsprechend dem Kapitel ,Garen und Aufwarmen
mit der Mikrowelle” und wahlen zum Auftauen 160 W.

10



WARTUNG UND PFLE(E_/"

Im NorMALFALL MUsSEN SIE das Gerdt nur reinigen.

WirDp DAs GERAT nicht sauber gehalten, kann
dies zu Abnutzung der Oberflache fiihren, was
die Lebensdauer des Gerdts verringern und
moglicherweise zu gefahrlichen Situationen
fuhren kann.

VERWENDEN SIE KEINE TOPFREINIGER
AUS METALL, SCHEUERMITTEL, -4

Topfkratzer aus Stahlwolle

und keine groben

Reinigungstticher usw.,

da diese das Bedienfeld sowie die Innen-

und AulSenfidichen des Gerdits beschddigen

kdnnen. Benutzen Sie zum Reinigen einen

Schwamm und ein mildes Reinigungsmittel

oder ein Papiertuch mit Glasreiniger-

Spray. Spriihen Sie den Glasreiniger auf ein

Papiertuch.

SPRUHEN SIE AUF KEINEN FALL direkt in das Gerdit.

ENTFERNEN SIE IN REGELMASSIGEN ABSTAN-
DEN, besonders, wenn etwas Uber-
gelaufen ist, den Drehteller und

die Drehtellerauflage und reini-

gen Sie den Boden des Gerits.

VERWENDEN SiE DAS IMIKROWELLENGERAT NUR mit kor-
rekt eingesetztem Drehteller.

@ NEHMEN SiE DIE MIKROWELLE ERST WIEDER IN
Betries, wenn der Drehteller nach der
Reinigung wieder korrekt eingesetzt ist.

VERWENDEN SIE NUR MILDE REINIGUNGSMITTEL, Was-
ser und ein weiches Wischtuch zum Reinigen
der Innenraumfldchen sowie der Innen- und
AuBenseite der Geratetiir und der Tir6ffnung.
@ FetTspriTZER Oder Speisereste diirfen sich
nicht um die Tlr herum festsetzen.

BEI HARTNACKIGER VERSCHMUTZUNG lassen Sie eine
Tasse Wasser 2 bis 3 Minuten lang im Garraum
kochen. Der Dampf weicht den Schmutz auf.

@ VERWENDEN SIE ZUR REINIGUNG IHRES MIk-
ROWELLENGERATS keine Dampfreiniger.
STELLEN SIE ZUR BESEITIGUNG VON UNANGENEHMEN
GERUCHEN IM GARRAUM EINE TASSE WASSER MIT ETWAS

ZitronNensAFT auf den Drehteller und kochen Sie
das Wasser einige Minuten lang.

SPULMASCHINENFESTES ZUBEHOR:

DREHTELLERAUFLAGE.

GLASDREHTELLER.




ERST EINMAL SELBST PRUFEN

WENN DAS GERAT NICHT EINWANDFREI FUNKTIONIERT,

Uberpriifen Sie zunachst folgende Punkte, be-

vor Sie den Kundendienst rufen:

< Sind Drehteller und Drehtellerauflage rich-
tig eingesetzt?

«: Steckt der Netzstecker richtig in der Steck-
dose?

~: Ist die Gerétetir fest geschlossen?

= Sind die Sicherungen in Ordnung und ist
Strom vorhanden?

=~ Wird das Gerat ausreichend beluftet?

«: Warten Sie 10 Minuten und versuchen Sie
dann erneut, das Gerét in Betrieb zu nehmen.

~: Offnen und schlieBen Sie die Tiir vor einem
erneuten Versuch.

Aur piese WEISE LASSEN sicH unndtige Anfahrten des

Kundendiensttechnikers und damit verbundene

Kosten vermeiden.

Wenn Sie den Kundendienst anrufen, geben Sie

bitte die Seriennummer und Typenbezeichnung

des Gerats an (siehe Kundendienst-Aufkleber).

Weitere Hinweise finden Sie im Garantieheft.

DAs NETZKABEL DARF NUR GEGEN EIN ORIG-

& INALKABEL AUSGETAUSCHT
WERDEN, das Sie Uber un-
seren Kundendienst bezie-
hen kénnen. Das Netzkabel
darf nur von einem daftr
geschulten Kundendienst-
techniker ausgetauscht
werden.

REPARATUREN AM GERAT DUR-
A FEN NUR VON EINEM QUALIFI-
ZIERTEN KUNDENDIENSTTECHNIKER
VORGENOMMEN WERDEN.
Laien bringen sich durch
Reparaturversuche in
Gefahr, bei denen die zum Schutz vor
Mikrowellenstrahlung am Gerdt ange-
brachten Abdeckungen oder Gehduseteile
entfernt werden mlissen.
ENTFERNEN SIE KEINE GEHAUSETEILE.

HINWEISE ZUM UMWELTSCHUTZ

Die VERPACKUNG besteht aus 100
% recyclingfédhigem Material
und ist daher mit dem Recy-
cling-Symbol gekennzeich-

net. Beachten Sie bei der
Entsorgung die ortlichen Be-
stimmungen. Bewahren Sie Ver-
packungsmaterial, das eine potenzielle Ge-
fahr darstellt (Kunststoffbeutel, Styropor usw.),
nicht in der Reichweite von Kindern auf.

In UsereinsTiMmMunG mit den Anforderungen der
Europaischen Richtlinie 2002/96/EC Uber Elek-
tro- und Elektronik-Altgerdte (WEEE) ist dieses
Gerdt mit einer Markierung versehen. Durch
eine vorschriftsmaflige Entsorgung tragen Sie
zum Umweltschutz bei und vermeiden poten-
zielle Unfallgefahren, die bei einer unsachge-
maBen Entsorgung des Produkts entstehen
kénnen.

N
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Das SymeoL auf dem Produkt oder der beilie-
genden Produktdokumen-
tation weist darauf hin, dass
dieses Gerat nicht als norma-

ler Hausmill behandelt werden
darf. Stattdessen ist es an die zu-
standige Sammelstelle fiir die
Wiederverwertung elektrischer
und elektronischer Geréate
auszuhandigen.

Die ENTSORGUNG Muss gemal3

den ortlichen Bestim- _
mungen zur Abfallbeseiti-

gung erfolgen.

Um werrere INFORMATIONEN Uber die Behandlung, Ver-
wertung und Wiederverwendung dieses Produkts
zu erhalten, wenden Sie sich bitte an die zustan-
digen Behorden Ihrer Gemeinde, an den drtlichen
Recyclinghof fir Hausmiill oder an den Handler,
bei dem Sie dieses Gerat erworben haben.

MACHEN SIE DAS GERAT VOR DEM VERSCHROTTEN durch
Abschneiden des Netzkabels funktionsunttichtig.












DATEN ZUR PRUFUNG DER HEIZLEISTUNG

In UsereinsTimmuna mitT IEC 60705.
Die INTERNATIONALE ELEKTROTECHNISCHE Kommission hat einen Standard fiir Vergleichstests der Heizlei-
stung verschiedener Mikrowellengerdte entwickelt. Fur dieses Gerat empfehlen wir Folgendes:

Test | MenGe | UNGEF. DAUER LEISTUNGSSTUFE BEHALTER/GEFASS
12.3.1| 7506 10 min 750 W Pyrex 3.220
12.3.2| 4756 5,5mMIN 750 W Pyrex 3.827
12.3.3| 900G 15 miN 750 W Pyrex 3.838

13.3 500¢ 2MIN40s SCHNELLAUFTAUEN

< TECHNISCHE DATM

NETZSPANNUNG 230V /50 Hz
EINGANGSNENNLEISTUNG 1300 W
SICHERUNG 10 A (UK 13 A)
AusGANGSLEISTUNG MW 750 W

HxBxT
AusseNABMESSUNGEN (Hx B x T) | 382 (CH 378) x 595 x 320
INNENABMESSUNGEN (H x B x T) 187 x 370 x 290

% 4619-694-7835.1

Made in Sweden.
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< INSTALLATION sy R

MOUNTING THE APPLIANCE

FoLLow THE sUPPLIED separate mounting in-
structions when installing the appliance.

\/

|

PRIOR TO CONNECTING

CHECK THAT THE VOLTAGE ON the rating plate corre-
sponds to the voltage in your home.

Do NOT REMOVE THE MICROWAVE INLET PROTECTION
pLATES located on the side of
the oven cavity wall. They
prevent grease & food par-
ticles from entering the mi-
crowave inlet channels.

Ensure the oven cavity is
empty before mounting.

ENSURE THAT THE APPLIANCE IS NOT DAMAGED. Check
that the oven door closes firmly against the
door support and that the internal door seal is
not damaged. Empty the oven and clean the
interior with a soft, damp cloth.

Do NOT OPERATE THIs APPLIANCE if it has a damaged
mains cord or plug, if it is not working proper-
ly, or if it has been damaged or dropped. Do
not immerse the mains cord or plug in water.
Keep the cord away from hot surfaces. Electri-
cal shock, fire or other hazards may result.

AFTER CONNECTING

THE OVEN CAN BE OPERATED ONLY if the oven door is
firmly closed.

The manufacturers are not liable for any
problems caused by the user’s failure to ob-
serve these instructions.

THE EARTHING OF THIS APPLIANCE is compulsory. The
manufacturer will accept no responsibility for
injury to persons, animals or damage to ob-
jects arising from the non-observance of this
requirement.
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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS %

READ CAREFULLY AND KEEP FOR FUTURE REFERENCE

Do NOT HEAT, OR USE FLAMMABLE MATERIALS in OF
near the oven. Fumes can create a fire hazard
or explosion.

Do NoT UsE YOUR MICROWAVE oven for drying tex-
tiles, paper, spices, herbs, wood, flowers, fruit
or other combustible materials. Fire could re-
sult.

IF MATERIAL INSIDE / OUTSIDE THE OVEN SHOULD IGNITE
OR SMOKE IS OBSERVED, keep oven door closed and
turn the oven off. Disconnect the power cord
or shut off power at the fuse or circuit break-
er panel.

Do NoT oVER-COOK Foob. Fire could result.

Do NOT LEAVE THE OVEN UNATTENDED, especially
when using paper, plastic or other combusti-
ble materials in the cooking process. Paper can
char or burn and some plastics can melt if used
when heating foods.

Do NoT usE corrosive chemicals or vapors in this
appliance. This type of oven is specifically de-
signed to heat or cook food. It is not designed
for industrial or laboratory use.

SERVICE ONLY TO BE CARRIED OUT BY A
TRAINED SERVICE TECHNICIAN. It is haz-
ardous for anyone other than a
trained person to carry out any ser-
vice or repair operation, which in-
volves the removal of any cover, which

microwave energy.
Do NOT REMOVE ANY COVER.

ONLY ALLOW CHILDREN to use the appliance under
adult supervision and after adequate instructions
have been given, so that the child is able to use
the appliance in a safe way and understands the
hazards of improper use.

THIs APPLIANCE IS NOT INTENDED FOR Use by persons
(including children) with reduced physical,
sensory or mental capabilities, unless used under
the supervision of a person responsible for their
safety.

WarninG!

ACCESSIBLE PARTS MAY BECOME HOT during use, young
children should be kept away.

Do noT USE YOUR MICROWAVE oven for

heating anything in airtight sealed %
containers. The pressure increas- @@
es and may cause damage when

opening or may explode.

THE DOOR SEALS AND THE DOOR SEAL AREAS must be reg-
ularly inspected for damage. If these areas are
damaged the appliance should not be operat-

ed until it has been repaired by a trained service
technician.

EGGS

Do NOT USE YOUR MICROWAVE oven for cooking or
reheating whole eggs with or with-\out VZ
shell since they may explode even

after microwave heating has

ended. ~
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IMPORTANT PRECAUTIONS > A

THIS APPLIANCE IS DESIGNED FOR DOMESTIC USE ONLY!

THE APPLIANCE SHOULD NOT BE OPERATED Without food
in the oven when using microwaves. Operation in
this manner is likely to damage the appliance.

IF YOU PRACTICE OPERATING the oven, put a glass

of water inside. The water will absorb the mi-
crowave energy and the oven will not be dam-
aged.

Do NoT uske THE cAvITY for any storage purposes.

RemovE wire TwisT-TIES from paper or
plastic bags before placing bag in
the oven.

DEEP-FRYING
Do NoT USE YOUR MICROWAVE oven for

deep-frying, because the oil Q% v
temperature cannot be con- Q

trolled.

USE HOT PADS OR OVEN MITTS to prevent burns,
when touching containers, oven parts, and
pan after cooking.

E.G. BEVERAGES OR WATER. Overheating the liquid
beyond boiling point can occur
This could resultin a‘su<.jden ‘ E@
boil over of the hot liquid.
should be taken:
1. Avoid using straight-sided containers
2. Stir the liquid before placing the contain-
erin the oven and let the teaspoon re-
3. After heating, allow standing for a short
time, stirring again before carefully re-

LIQUIDS

without evidence of bubbling.

To prevent this possibility the following steps
with narrow necks.
main in the container.
moving the container from the oven.

CAREFUL

ALWAYs REFER t0 @ microwave cookbook for de-
tails. Especially, if cooking or reheating food
that contains alcohol.

AFTER HEATING BABY FooD or liquids in a

baby bottle or in a baby food

jar, always stir and check the @
temperature before serving.

This will ensure that the heat is evenly distributed
and the risk of scalding or burns can be avoided.
Ensure the Lid and the Teat is removed be-
fore heating!
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<. ACCESSORIES uud A=

GENERAL

THERE ARE @ number of accessories available on
the market. Before you buy, ensure they are
suitable for microwave use.

ENSURE THAT THE UTENSILS YOU USE are oven proof
and allow microwaves to . i -
= 1
pass through them before = \K Wi&%’:‘%
cooking. LJE) =

WHEN YOU PUT FOOD AND ACCESSORIES in the micro-
wave oven, ensure that they do not come in
contact with the interior of the oven.

This is especially important with accesso-
ries made of metal or metal parts.

IF ACCESSORIES CONTAINING METAL cCOMes in contact

with the oven interior, while the oven is in op-

eration, sparking can occur and the oven could
be damaged.

ALwAys ENsURE that the turntable is able to turn
freely before starting the oven.

=0

TURNTABLE SUPPORT

UsE THE TURNTABLE SUPPORT under the
Glass turntable. Never put any oth-
er utensils on the turntable sup-
port.

2 Fit the turntable support in the oven.

GLASS TURNTABLE

UsE THE GLASs TURNTABLE with all cooking meth-
ods. It collects the dripping juic-
es and food particles that other-
wise would stain and soil the in-
terior of the oven.

! Place the Glass turntable on the turntable

support.

START PROTECTION/KEYLOCK > ==Q

THIS AUTOMATIC SAFETY FUNCTION IS ACTIVATED ONE
MINUTE AFTER the oven has returned to
“stand by mode”. (The oven is in
“stand by” when the 24-hour clockis &,
displayed or if the clock has not been

set, when the display is blank).

THE DOOR MUST BE OPENED AND CLOSED €.g. putting
food into it, before the safety lock is released.
Else the display will show “DOOR".
Trrcd
e



\F’AUSE ORSTOPCOOKING >

To PAUSE COOKING: IF YOU DON'T WANT TO CONTINUE COOKING:

THE COOKING CAN BE PAUSED tO ReMoVE THE Foob, close the door and

check, turn or stir the food press the STOP button

by opening the door. The

setting will be maintained

for 10 minutes.

To CONTINUE COOKING: @ A BEEP WILL SIGNAL once or twice a minute for 10
CLosE THE DooR and press the Start minutes when the cooking is fin-
button ONCE. The cooking is re- @ ished. Press the STOP button or /\
sumed from where it was paused. open the door to cancel the sig- \‘///
PREssING THE START BUTTON TWICE Will nal.

increase the time by 30 seconds. Norte: The oven will only hold the settings for

60 seconds if the door is opened and then
closed after the cooking is finished.

1 < COOLNGDOWN > 4

A< A

WHEN A FUNCTION IS FINISHED, the oven may carry THE COOLING PROCEDURE Can be interrupted with-
out a cooling procedure. This is normal. out any harm to the oven by opening the door.
After this procedure the oven switches off au-

tomatically.

S DOOR OPENING

PRESS THE BUTTON TO OPEN THE DOOR.



® < KITCHEN TIMER ®

® ¥ 8 o ®  Usk THIS FuNcTION when you need
oe @ @ N a kitchen timer to measure exact
[ e | S8 time f . h
Y @ @ v ime for various purposes such as
O ©) cooking eggs, pasta or letting the

dough rise before baking etc.

@ Press THE +/- BUTTONS to set the time to measure.
@ Press THE POWER BUTTON repeatedly to set the power to 0 W.

©  Press THE START BUTTON.

™ AN AcousTic sigNAL Will be heard when the timer has finished to

' countdown.

A

(4]
¥
p> 4

1 < o e ™
® « e ®  WHEN THE APPLIANCE IS FIRST PLUGGED
i @ Q ‘//\& IN or after a power failure, the dis-
Y @ L r-nr o @ ®\/ play is blank. If the clock is not
@ : % set, the display will remain blank
until the cooking time is set.

PRress THE STop BUTTON (3 seconds) until the left-hand digit
(hour’s) flicker.

PRESs THE +/- BUTTONS to set the hours.

PRrEess THE START BUTTON. (The two right hand digits (minutes)
flicker).

PRESs THE +/- BUTTONS to set the minutes.

©0 ©0 ©

PRESS THE START BUTTON AGAIN.
THe CLock 1s seT and in operation.

Norte:

KEEP THE DOOR OPEN WHILE SETTING THE CLock. This gives you 10 minutes
to complete the setting of the Clock. Otherwise, each step must be
accomplished within 60 seconds.



y/ MH EAT WITH MICRW \“

@ ® UsE THIs FuncTion for normal cook-

® IS © *’7 = ’“7 = @ A ing and reheating, such as vege-
@ @ ©>_®\//‘5 @ tables, fish, potatoes and meat.

PRESs THE +/- BUTTONS to set the time.

PRESs THE POWER BUTTON repeatedly to set the power.

PRESS THE START BUTTON.

ONCE THE COOKING PROCESS HAS BEEN STARTED:

The time can easily be increased in 30-second steps by pressing
the Start button. Each press increases the time with 30 seconds.
You may also alter the time by pressing the +/- buttons to increase
or decrease the time.

PRESSING THE POWER BUTTON may also change the power level. The
first press will show you the current power level. Press the power
button repeatedly to change power level.

POWER LEVEL

MICROWAVES ONLY

Power SUGGESTED USE:

REHEATING OF BEVERAGES, Water, clear soups, coffee, tea or other food with a high water
750 W | content. If the food contains egg or cream choose a lower power.
Cooking of fish, meat, vegetables etc.

MoRrE cAREFUL cOOKING e.g. high protein sauces, cheese and egg dishes and to finish cook-

500W |.
ing casseroles.

350 W | SIMMERING sTEWS, melting butter.

160 W | DerrosTING. Softening butter, cheeses and ice cream.

ow SeTTING the standing time (when using the timer only).




<D < RAPDSTART > <D
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THis FuncTion Is usep for quick re-
heating of food with a high water
content such as clear soups, cof-

"9 9% O

fee or tea.

@ Press THE START BUTTON.

THIS FUNCTION AUTOMATICALLY STARTS With maximum microwave power
level and the cooking time set to 30 seconds. Each additional press
increases the time with 30 seconds. You may also alter the time by
pressing the +/- buttons to increase or decrease the time after the

function has started.

*

\MANUAL DEFROST >

*

FoLLow THE PROCEDURE for “cook & reheat with mi-
crowaves” and choose power level 160 W when
defrosting manually.

CHECK AND INSPECT THE FOOD REGULARLY. Experi-
ence will give you the times needed for vari-
ous amounts.

FROZEN FOOD IN PLASTIC BAGS, plastic films or card-
board packages can be placed directly in the
oven as long as the package has no met-
al parts (e.g. metal twist ties).

THE SHAPE OF THE PACKAGE alters the de-
frosting time. Shallow packets defrost
more quickly than a deep block.

SEPARATE PIECES as they begin to defrost.
Individual slices defrost more easily.

SHIELD AREAS OF FooD With small
pieces of aluminum foil if they
start to become warm (e.g.
chicken legs and wing tips).

TurN LARGE JoINTs halfway through the defrost-
ing process.

BoILED FOOD, STEWS AND MEAT SAUCES defrost

process to finish during standing time.

) (better if stirred during defrosting time.
WHEN DEFROSTING it is better to under-
7 v thaw the food slightly and allow the
~

STANDING TIME AFTER DEFROSTING ALWAYS IMPROVES
the result since the temperature
will then be evenly distribut-
ed throughout the food.
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<______ RAPID DEFROSTLUSs> et
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PID DEFROST BUTTON.

@

®  UseTHis FuncTion only if the net

@ ,.’/\& weight is between 100 g- 2 Kg.
© ®v ALWAYS PLACE THE FooD on the glass
©) turntable.

@ Press THE + / - BUTTONS to set the weight of the food.

©  Press THE START BUTTON.

MiIDWAY THROUGH THE DEFROSTING PROCESS the oven stops and prompts

you to TURN FOOD.
=~ Open the door.
=2 Turn the food.

= Close the door and restart by pressing the Start button.

Note: The oven continues automatically after 2 min. if the food
hasn’t been turned. The defrosting time will be longer in this case.

< WE

GHT:

THIS FUNCTION NEEDS TO KNOW the net =
weight of the food. The oven will

<____FROZENFOODS: >

IF THE FOOD Is WARMER than deep-freeze temper-
/& ature (-18°C), choose lower weight of ?"\'

then automatically calculate the the food.
needed time to finish the procedure. IF THE FOOD Is coLDER than deep-freeze ?
IF THE WEIGHT IS LESSER OR GREATER THAN RECOMMEND- temperature (-18°C), choose higher '
D WEIGHT: Follow the procedure for “Cook & Re- weight of the food. e’ }
heat with microwaves” and choose 160 W when ¢
defrosting.
FOOD HINTS
S K .
Mear (100g - 2.0Kg) Minced meat, cutlets, steaks or roasts.
g v ; 9-4Y%9 TurN Foop when oven prompts.
Poutray (100g - 2.0Kg) Chicken whole, pieces or fillets.
A Turn Foop when oven prompts.
KKK
Whole, steaks or fillets.
@f.\( A3~ 2004 TurN Foob when oven prompts.

defrosting.

For Foop NoT LISTED IN THIs TABLE and if the weight is lesser or greater than recommended weight,
you should follow the procedure for “Cook and reheat with microwaves” and choose 160 W when

10



MAINTENANCE & CLEANﬁG/"

CLEANING IS THE ONLY MAINTENANCE normally re-
quired.

FAILURE TO MAINTAIN THE OVEN in a clean condition
could lead to deterioration of the surface that
could adversely affect the life of the appliance
and possibly result in a hazardous situation.

Do NOT USE METAL SCOURING PADS,

ABRASIVE CLEANSERS, Steel- ZC
wool pads, gritty wash-
cloths, etc. which can
damage the control pan-
el, and the interior and exterior oven sur-
faces. Use a sponge with a mild detergent
or a paper towel with spray glass cleaner.
Apply spray glass cleaner to a paper towel.
Do nor spray directly on the oven.

AT REGULAR INTERVALS, especially if spill
overs have occurred, remove the
turntable, the turntable support
and wipe the base of the oven
clean.

THIS OVEN Is DESIGNED to operate with the turnta-
ble in place.

@ Do not operate the microwave oven
when the turntable has been removed
for cleaning.

UsE A MILD DETERGENT, water and a soft cloth to
clean the interior surfaces, front and rear of the
door and the door opening.

@ Do NoT ALLow GREASE or food particles to
build up around the door.

FoR sTUBBORN STAINS, boil a cup of water in the
oven for 2 or 3 minutes. Steam will soften the
marks.

@ Do NOT USE STEAM CLEANING APPLIANCES when
cleaning your microwave oven.

ADDING SOME LEMON JUICE to a cup of water, plac-
ing this on the turntable and boiling for a few
minutes can eliminate odors inside the oven.

DISHWASHER SAFE:

TURNTABLE SUPPORT.

GLASS TURNTABLE.




<____ TROUBLE SHOOTINGGUIDE >

IF THE OVEN DOES NOT WORK, do not make a service

call until you have made the following checks:

=2 The Turntable and turntable support is in
place.

! The Plug is properly inserted in the wall
socket.

! The Door is properly closed.

2 Checkyour Fuses and ensure that there is
power available.

. Check that the oven has ample ventilation.

<2 Wait for 10 minutes, then try to operate the
oven once more.

2 Open and then close the door before you
try again.

THis Is To Avoib unnecessary calls for which you

will be charged.

When calling for Service, please give the serial

number and type number of the oven (see Ser-

vice label). Consult your warranty booklet for

further advice.

IF THE MAINS CORD NEEDS REPLACING it should
be replaced by the original
mains cord, which is avail-
able via our service organi- {
zation. The mains cord may
only be replaced by a trained
service technician.

SERVICE ONLY TO BE CARRIED OUT BY
A TRAINED SERVICE TECHNICIAN. [t

is hazardous for anyone oth-
erthan a trained person to carry _
out any service or repair opera-
tion, which involves the remov- ‘=
al of any cover, which gives protec-  tion
against exposure to microwave energy.
Do NOT REMOVE ANY COVER.

- ENVIRONMENTAL HINTS

THE PACKING Box may be fully re-

cycled as confirmed by the re- @
cycling symbol. Follow lo-

cal disposal regulations. Keep

potentially hazardous pack-

aging (plastic bags, polysty-

rene etc.) out of the reach of chil-

dren.

THis AppLIANCE is marked according to the Euro-
pean directive 2002/96/EC on Waste Electrical
and Electronic Equipment (WEEE). By ensuring
this product is disposed of correctly, you will
help prevent potential negative consequences
for the environment and human health, which
could otherwise be caused by inappropriate
waste handling of this product.

12

THEe symsoL on the product, or on the docu-
ments accompanying the

product, indicates that this

appliance may not be treat-

ed as household waste. In-

stead it shall be handed over

to the applicable collection

point for the recycling of elec-

trical and electronic equip-

ment.

DisposaL must be carried

out in accordance with lo- _
cal environmental regula-

tions for waste disposal.

FoR MORE DETAILED INFORMATION about treatment,
recovery and recycling of this product, please
contact your local city office, your household
waste disposal service or the shop where you
purchased the product.

BEFoRE scRAPPING, cut off the mains cord so that
the appliance cannot be connected to the
mains.












DATA FOR TEST HEATING PERFORMANCE

IN AccorpANCE wiTH IEC 60705.
THEe InTERNATIONAL ELECTROTECHNICAL Commission has developed a standard for comparative testing of
heating performance of different microwave ovens. We recommend the following for this oven:

Test | Amount | Approx. time Power level Container
123.1 | 7509 10 min 750 W Pyrex 3.220
1232 | 475¢ 5% min 750 W Pyrex 3.827
1233 | 9009 15 min 750 W Pyrex 3.838

13.3 500g | 2min 40 sec Rapid defrost

Y

&

___ TECHNICAL SPECIFICATIONS

SuppLy VOLTAGE 230 V/50 Hz
RATED POWER INPUT 1300 W
Fuse 10 A (UK 13 A)
MW ouTpPuUT POWER 750 W
HxWxD
OurteR DIMENSIONS (HxWxD) 347 x 595 x x320
INNER DIMENSIONS (HXWxD) 187 x 370 x 290

4619 -694-728341
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R < INSTALLATION R

INSTALLATION DE LAPPAREIL

LORS DE L'INSTALLATION DE L'APPAREIL, respec-
tez les instructions fournies séparément.

"

AVANT DE BRANCHER LAPPAREI

VERIFIEZ QUE LA TENsION indiquée sur la plaque si-
gnalétique correspond bien a celle de votre
habitation.

NE DEMONTEZ PAS LES PLAQUES DE PROTECTION CON-
TRE LES micro-ondes situées
sur les flancs de la cavité

du four. Elles empéchent la
graisse et les particules ali-
mentaires de pénétrer dans
les canaux d'entrée du mi-
cro-ondes.

AVANT DE COMMENCER L'INSTALLATION, Vérifiez que la
cavité du four est vide.

ASSUREZ-VOUS QUE L'APPAREIL N'EST PAS ENDOMMA-
Gk, Vérifiez que la porte ferme correctement
et que le joint de I'encadrement intérieur de
la porte n'est pas endommagé. Enlevez les ac-
cessoires du four et essuyez l'intérieur avec un
chiffon doux et humide.

N'UTILISEZ EN AUCUN CAS CET APPAREIL i le cor-

don d'alimentation ou la prise de courant est
endommagé(e), si l'appareil ne fonctionne pas
correctement ou s'il a été endommagé ou est
tombé. Ne plongez jamais le cordon d'alimen-
tation ou la prise dans I'eau. Eloignez le cordon
des surfaces chaudes sous peine d'électrocu-
tion, d'incendie ou de risques du méme type.

N’UTILISEZ AUCUNE
RALLONGE :

A% demandez a un électricien qualifié d'ins-
4 taller une prise prés de I'appareil.

APRES LE BRANCHEMENT DE L'APPAREI

LE FOUR NE PEUT ETRE UTILISE QUE Si la porte est cor-
rectement fermée.

tions.

Le fabricant décline toute responsabilité
si l'utilisateur ne respecte pas ces instruc-

LA MISE A LA TERRE DE LAPPAREIL est obligatoire. Le
fabricant décline toute responsabilité en cas de
blessures infligées a des personnes, a des ani-
maux, ou de dommages matériels qui découle-
raient du non-respect de cette obligation.
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CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTE

R

LISEZ CESCONSIGNES ATTENTIVEMENTET CONSERVEZ-LESEN LIEU SURPOURTOUTE CONSULTA-

TION ULTERIEURE

VEILLEZ A NE PAS CHAUFFER OU UTILISER DE MATERI-

aux inflammables a l'intérieur ou a proximité
du four. Les vapeurs dégagées peuvent provo-
quer un incendie ou une explosion.

N'UTILISEZ JAMAIS VOTRE FOUR MICRO-ONDES pOUr
sécher des textiles, du papier, des épices,

des herbes, du bois, des fleurs, des fruits ou
d'autres produits combustibles. Ils pourraient
s'enflammer.

SI CE QUI SE TROUVE A L'INTERIEUR OU A L'EXTERIEUR DU
FOUR PRENAIT FEU, OU ue vous constatez de la fu-
mée, n'ouvrez pas la porte, mais arrétez le four.
Débranchez le cordon d'alimentation ou cou-
pez le courant au fusible ou au disjoncteur.

NE CUISEZ PAS LES ALIMENTS DE FAGON EXCESSIVE. |IS
pourraient s'enflammer.

NE LAISSEZ PAS LE FOUR SANS SURVEILLANCE, SUI-

tout si vous utilisez du papier, du plastique ou
d'autres matériaux combustibles pour la cuis-
son. Le papier peut carboniser ou brler et cer-
tains plastiques peuvent fondre lorsqu'ils sont
utilisés pour réchauffer des aliments.

N'utiuisez pas de produits chimiques ou de va-
peurs corrosifs dans cet appareil. Ce type de
four a été spécialement concu pour réchauffer
ou cuire des aliments. Il n'est pas prévu pour
un usage industriel ou de laboratoire.

LE SERVICE APRES-VENTE NE DOIT ETRE EFFECTUE QUE PAR
DES TECHNICIENS SPECIALISES. || est dan-
gereux pour quiconque n'est pas

un technicien spécialisé d'assurer

le service aprés-vente ou d'effectuer
des opérations impliquant le démon-
tage des panneaux de protection con-
tre I'exposition a I'énergie des micro-
ondes.

NE DEMONTEZ AUCUN PANNEAU.

NE LAIssEz LEs ENFANTS utiliser I'appareil que sous la
surveillance d'un adulte et qu'apres que des ins-
tructions appropriées leur ont été données afin
qu'ils puissent 'utiliser de facon stre et compren-
nent les dangers d'un usage incorrect.

CET APPAREIL N'EST PAS CONGU pour étre utilisé par
des personnes (y compris des enfants) dont les fa-
cultés physiques, sensorielles ou mentales sont ré-
duites, a moins qu'une personne responsable de
leur sécurité ne les supervise.

AtTEnTION !

LES PARTIES ACCESSIBLES PEUVENT CHAUFFER au cours de
l'utilisation, les enfants ne doivent pas s'en ap-
procher.

N'UTILISEZ PAS LE FOUR MICRO-ONDES

7our chauffer des a,llm?nts ou des %
iquides dans des récipients her-

meétiques. L'augmentation de la @@
pression peut les endommager lors

de l'ouverture ou les faire exploser.

CONTROLEZ REGULIEREMENT L'ETAT DES JOINTS et de
I'encadrement de la porte. Si ces zones sont en-
dommagées, n'utilisez plus l'appareil et faites-le
réparer par un technicien spécialisé.

CEUFS

N'UTILISEZ PAS VOTRE FOUR MICRO-ONDES pOUr CUire
ou réchauffer des ceufs avec ou

sans coquille, car ils peuvent

exploser méme si la cuisson est Q :
terminée. ~
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PRECAUTIONS IMPORTANTES R

IN'UTILISEZ CET APPAREIL QUE POUR UN USAGE DOMESTIQUE !

LE FOUR NE DOIT JAMAIS ETRE UTILISE 4 Vide avec
la fonction micro-ondes. Cela risquerait de
I'endommager.

SIVOUS VOUS EXERCEZ A LE PROGRAMMER, placez un
verre d'eau a l'intérieur. Leau absorbera I'éner-
gie des micro-ondes et le four ne sera pas abi-
mé.

N'UTILISEZ PAS LA CAVITE DU FOUR pour y ranger des
objets.

ENLEVEZ LES FERMETURES METALLIQUES des
sachets en papier ou en plastique
avant de les placer dans le four.

FRITURE
N'UTILISEZ PAS LE FOUR MICRO-ONDES pour frire,

car il ne permet pas de contro- g, ———\
; o Q% "
ler la température de I'huile. Q

AFIN D'EVITER DE VOUS BRULER, Utilisez des gants
isolants ou des maniques pour toucher les réci-
pients ou les parties du four apres la cuisson.

LIQUIDES

PAR EX. BoIssoNs ou EAU. Dans un four a micro-
ondes, les liquides peuvent

bouillir sans produire de bulles. “

Dans ce cas, ils peuvent débor- pAY E@
der brusquement.

Afin d'éviter cet inconvénient, prenez les pré-
cautions suivantes :

1. Bvitez d'utiliser des récipients a bord droit
et col étroit.

2. Remuez le liquide avant de placer le
récipient dans le four ; placez une petite
cuiller dans le récipient.

3. Aprés avoir chauffé le liquide, attendez
quelques secondes et remuez de nou-
veau avant de sortir le récipient du four
avec précaution.

ATTENTION

REPORTEZ-VOUS SYSTEMATIQUEMENT a un livre de re-
cettes pour plus de détails sur la cuisson au mi-
cro-ondes. En particulier si vous cuisez ou ré-
chauffez des aliments contenant de l'alcool.

APRES AVOIR RECHAUFFE DES ALIMENTS POUR

BEBE (biberons, petits pots), rem-

uez toujours et vérifiez la tem- @
pérature avant de servir. Vous

assurez ainsi une bonne répartition de la chaleur
et évitez les risques de bralure ou d'ébouillantage.

Enlevez la tétine et le couvercle avant de
réchauffer!



R < ACCESSOIRES  Lud <A =r

GENERALITES

DE NOMBREUX ACCESSOIRES sont disponibles sur
le marché. Avant de les acheter, assurez-vous
qu'ils conviennent bien aux micro-ondes.

VERIFIEZ QUE LES USTENSILES UTILISES sont résistants

a la chaleur et perméables — —

aux micro-ondes avant de ‘\@ﬂi/kf

les utiliser. \\fjm ‘ QIJIM’N
E,L gl

LORSQUE VOUS PLACEZ DES ALIMENTS ET DES ACCES-
solres dans le four micro-ondes, assurez-vous
gue ceux-ci ne sont pas en contact direct avec
I'intérieur du four.

Ceci est particulierement important pour
les accessoires en métal ou avec des parties
métalliques.

SI DES USTENSILES METALLIQUES entrent en contact
avec les parois du four pendant son fonction-
nement, ils peuvent provoquer des étincelles
et endommager le four.

AssUREZ-vous TOUJOURS que le plateau tournant
peut tourner librement avant de mettre I'appa-
reil en marche.

=0

SUPPORT DU PLATEAU TOURNANT
UTILISEZ LE SUPPORT DU PLATEAU TOUR-
NANT sous le plateau tournant en
verre. Ne placez jamais d'autres us-
tensiles que le plateau tournant di-
rectement sur le support.
=~ Installez le support du plateau tournant
dans le four.

PLATEAU TOURNANT EN VERRE

UTILISEZ LE PLATEAU TOURNANT EN VERRE pour tous

les types de cuisson. Il permet

de récupérer les jus de cuisson

et les particules d'aliments qui

pourraient salir l'intérieur du

four.

. Placez le plateau tournant en verre sur son
support.

PROTECTION CONTRE UNE MISE EN MARCHE
\D@UR A VIDE / SECURITE

CETTE FONCTION DE SECURITE AUTOMATIQUE EST AC-
TIVEE UNE MINUTE APREs le retour du four en
"mode veille". (Le four est en mode
"veille" si I'heure est affichée ou si g
I'horloge n'a pas été programmée AN
lorsque I'écran est vide.) '

CELA SIGNIFIE QUE VOUS DEVEZ OUVRIR ET REFERMER LA
PORTE, pour y introduire un plat, afin d'annuler
la sécurité automatique. Sinon l'afficheur in-
dique "DOOR" (porte).



INTERRUPTION OU ARRET DE LA CUISSON

POUR INTERROMPRE LA CUISSON :
S1 VOUS SOUHAITEZ VERIFIER, Mé-

langer ou retourner les ali- /
ments, ouvrez la porte: la “

—
®

cuisson s'arrétera automati-
quement. Les réglages sont
conservés pendant 10 minutes.

POUR POURSUIVRE LA CUISSON :

FerMEZ LA PORTE et appuyez UNE FOIS

sur la touche Start (Démarrage). La

cuisson reprend la ou elle a été in-

terrompue.

Sivous Appuvez DEUX FOIS sur la touche Start
(Démarrage), le temps de cuisson est augmen-
té de 30 secondes.

SI VOUS NE SOUHAITEZ PAS CONTINUER LA @
CUISSON :

SORTEZ LES ALIMENTS, fermez la

porte et appuyez sur la touche STOP
(ARRET).

UN SIGNAL SONORE RETENTIT Une ou deux fois par
minute pendant 10 minutes en
fin de cuisson. Pour désactiver
le signal, appuyez sur la touche
STOP ou ouvrez la porte.
REMARQUE : Les sélections ne restent affichées
que 60 secondes, si I'on ouvre et referme la
porte a la fin de la cuisson.

A<

LORSQUE LE FOUR A TERMINE DE FONCTIONNER, il exé-
cute une procédure de refroidissement. Cela
est normal.

Apreés cette procédure, le four s'arréte automa-

tiquement.

ﬁ < REFRODISSEMENT > ﬂ

v

LA PROCEDURE DE REFROIDISSEMENT peut étre inter-
rompue, sans aucun dommage pour le four, en
ouvrant la porte.

C____ OUVERTURE DE LA PORTE >

APPUYEZ SUR LA TOUCHE POUR OUVRIR LA PORTE.
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UTILISEZ CETTE FONCTION Si VOous de-
vez mesurer un temps avec pré-
cision, par exemple pour la cuis-
son des ceufs, des pates ou pour
faire lever une pate avant de la
cuire, etc.

APPUYEZ SUR LES TOUCHES +/- pour régler le temps a mesurer.

APPUYEZ PAR PRESSIONS SUCCESSIVES SUR LA TOUCHE POWER (PUISSANCE)
pour régler le niveau de puissance sur 0 W.

©Qe

)

APPUYEZ SUR LA TOUCHE START (DEMARRAGE).

UN SIGNAL SONORE Vous avertit lorsque le minuteur a terminé le )
2 | )
compte a rebours. o

1 < HomogE > [
y R A LA PREMIERE UTILISATION OU apres
2 v @ © N > une panne de courant, I'écran est
@ @ L Lr-nr o ©>_®\//& @ vide. SiI'horloge n'est pas réglée,
% I'écran reste vide jusqu'au réglage
d'un temps de cuisson.

APPUYEZ SUR LA TOUCHE SToP (ARRET) pendant 3 secondes jusqu'a
ce que les chiffres de gauche (les heures) clignotent.

APPUYEZ SUR LES TOUCHES +/- pour régler les heures.

APPUYEZ SUR LA TOUCHE START (DEMARRAGE). (Les deux chiffres de
droite, les minutes, clignotent.)

APPUYEZ SUR LES TOUCHES +/- pour régler les minutes.

APPUYEZ A NOUVEAU SUR LA TOUCHE START (DEMARRAGE).

©0 ©0 ©

L'HORLOGE EST REGLEE et fonctionne.

REMARQUE :

MAINTENEZ LA PORTE OUVERTE PENDANT LE REGLAGE DE L'HORLOGE. Vous dis-
posez ainsi de 10 minutes pour effectuer cette opération. Sinon,
chaque opération doit étre effectuée en moins de 60 secondes.
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@ ArruvEz sUR LEs ToucHES +/- pour régler I'heure.

CUISSON ET RECHAUFFAGE AVEC \Q

~~—______ LAFONCTION MICRO-ONDES

O UTILISEZ CETTE FONCTION pour la cuis-
N

* 8 e
%O J ® on normale ou le réchauffage
O =/ 0O

©8 . s .
* v rapide d'aliments tels que les |é-

©) gumes, le poisson, les pommes
de terre et la viande.

0 APPUYEZ PAR PRESSIONS SUCCESSIVES SUR LA TOUCHE POWER (PuissANCE)
pour régler la puissance.

© APPUYEZ SUR LA TOUCHE START (DEMARRAGE).

LORSQUE LA CUISSON A DEMARRE :

Le temps de cuisson peut étre augmenté facilement par paliers de 30
secondes en appuyant sur la touche Start (Démarrage). Chaque pression
augmente le temps de 30 secondes. Vous pouvez également modifier
le temps de cuisson en appuyant sur les touches +/- pour augmenter ou
diminuer sa durée.

LE NIVEAU DE PUISSANCE peut également étre modifié au moyen de la
touche Power (Puissance). La premiére pression vous indiquera le ni-
veau de puissance actuel. Appuyez par pressions successives sur la
touche Power (Puissance) pour modifier le niveau de puissance.

< ______PUISSANCE o>

MICRO-ONDES UNIQUEMENT
Puissance UTILISATION CONSEILLEE :
RECHAUFFAGE DE BOISSONS, eau, potages, café, thé ou autres aliments a haute teneur
750 W | &N eau. Pour les plats préparés avec des ceufs ou de la creme, choisir une puissance
inférieure.
Cuisson de poisson, [égumes, viandes, etc.
500 W CuIssON ATTENTIVE, par ex. des plats préparés avec de la sauce riches en protéines,
du fromage et des ceufs et fin de cuisson des ragouts.
350 W | CuissoN LENTE DE RAGOUTS, ramollissement de beurre.
160 W | DecongELATION. Ramollissement du beurre, des fromages et de la glace.
ow ReGLAGE du temps de repos (uniquement lorsque vous utilisez le minuteur).




® ONCTION JET START (DEMARRAGE RAPID <D
@ e @ ¥ 8 o @ UTILISEZ CETTE FONCTION POUR ré-
O 12

A @ chauffer rapidement des aliments
@ ArPUYEZ SUR LA TOUCHE START (DEMARRAGE).

i —o8 :
LI @ v a forte teneur en eau, tels que :
@ les potages, le café ou le thé.

CETTE FONCTION DEMARRE AUTOMATIQUEMENT a pleine puissance avec

le temps de cuisson réglé sur 30 secondes. Chaque nouvelle pres-
sion augmente le temps de 30 secondes. Vous pouvez également
augmenter ou diminuer le temps de cuisson en appuyant sur les
touches +/- aprés le démarrage de la fonction.

éoé <___DECONGELATION MANUELLE > éoé

POUR UNE DECONGELATION MANUELLE, procédez EXAMINEZ LES ALIMENTS REGULIEREMENT POUR VERIFIER
comme indiqué au paragraphe "Cuisson et ré- LEUR ETAT. La pratique vous enseignera combien
chauffage avec la fonction micro-ondes" et choi- de temps il faut pour décongeler ou ramollir
sissez une puissance de 160 W. différentes quantités.

LES ALIMENTS CONGELES, CONTENUS DANS DES SACHETS RETOURNEZ LES GROS MORCEAUX Vers la moitié du

EN PLASTIQUE, du film plastique ou des em- processus de décongélation.

ballages en carton, pourront étre placés
directement dans le four, pourvu que
I'emballage n'ait aucune partie en mé-

tal (par exemple, des fermetures mé-
talliques). 7

SAUCES DE VIANDE se décongelent mieux
s'ils sont remués durant la décongéla-

v tion.

LoRsQUE vous DECONGELEZ, il est conseillé de
ne pas décongeler complétement les aliments
et de laisser se terminer le processus durant le
temps de repos.

(LES ALIMENTS BOUILLIS, LES RAGOUTS ET LES

Le Temps DE DEcoNGELATION dépend de la forme ~
de I'emballage. Les paquets plats se décongé-
lent plus rapidement qu'un gros bloc.

SEPAREZ LES MORCEAUX dés qu'ils commencent a
se décongeler.

Les tranches individuelles se décongélent plus
facilement.

QUELQUES MINUTES DE REPOS APRES LA DECONGELATION
AMELIORENT TOUJOURS le résultat,
permettant une répartition
uniforme de la température
dans les aliments.

ENVELOPPEZ CERTAINES ZONES DES
ALIMENTS dans de petits mor-
ceaux de papier aluminium
quand elles commencent

a roussir (par exemple, les
ailes et les cuisses de pou-
let).




ietX- < FONCTION JET DEFROST (DECONGELATION RAPIDE) > St

. .
¥ 8 oe N'UTILISEZ CETTE FONCTION que si le

® ®

@ S @ @)_é/\& @ poids net des aliments se situe
%© [ R | © v entre 100 g-2kg.

0 @ ®

PLACEZ TOUJOURS LES ALIMENTS sur le

o APPUYEZ SUR LA TOUCHE JET DEFROST. plateau tournant en verre.

@ Arpuvez sur LES TOUCHES +/- pour régler le poids des aliments.

© APPUYEZ SUR LA TOUCHE START (DEMARRAGE).

A LA MOITIE DU PROCESSUS DE DECONGELATION, le four s'arréte et

vous invite a retourner les aliments TURN FOGD.

=~ Quvrezla porte.

=~ Retournez les aliments.

= Fermezla porte et redémarrez le four en appuyant
sur la touche Start (Démarrage).

RemARQUE : la décongélation continue automatiquement apres
2 minutes, si vous n'avez pas retourné les aliments. Dans ce cas,
la durée de décongélation est allongée.

e POIDS < ALIMENTS SURGELES: >

POUR UTILISER CETTE FONCTION, VOUS = POUR LES ALIMENTS PLUS CHAUDS que la tempéra-
devez connaitre le poids net des /& ture de surgélation (-18 °C), choisissez ?""
aliments. Le four calcule automa- un poids d'aliment inférieur.

tiquement le temps nécessaire a la décongé- POUR LES ALIMENTS PLUS FROIDS que la tem- ?
lation. pérature de surgélation (-18 °C), choi-

SI LE POIDS DES ALIMENTS EST INFERIEUR OU SUPERIEUR sissez un poids supérieur. S $
AU POIDS CONSEILLE : pour la décongélation, pro- ¢

cédez comme indiqué au paragraphe « Cuisson
et réchauffage avec la fonction micro-ondes »
et sélectionnez 160 W.

ALIMENTS CONSEILS

B
&
*

Viande hachée, cotelettes, biftecks ou rotis.

LRI UDE =2l RETOURNEZ LEs ALIMENTS lorsque le four vous y invite.

%

&
&
&

Poulet entier, filets ou morceaux.

Voraute (100 g - 2 kg) RETOURNEZ LES ALIMENTS lorsque le four vous y invite.

oy

KKK Poisson (100 g - 2 kq) Poissons entiers, darnes ou filets.
Q-_\//& 9 9 RETOURNEZ LES ALIMENTS lorsque le four vous y invite.

POUR LES ALIMENTS NON INDIQUES DANS LE TABLEAU OU si leur poids est inférieur ou supérieur au poids
conseillé, procédez comme indiqué au paragraphe « Cuisson et réchauffage avec la fonction mi-
cro-ondes » et réglez la puissance sur 160 W pour la décongélation.

10



ENTRETIEN ET NETTOY/EE_/"

L'ENTRETIEN DE CET APPAREIL Se limite a son net-
toyage.
SI LE FOUR N'EST PAS MAINTENU PROPRE, Cela peut en-
trainer la détérioration de la surface, affecter la
durée de vie de I'appareil et provoquer des si-
tuations de danger.
N'UTILISEZ EN AUCUN CAS DE TAMPONS
A RECURER EN METAL, NETTOYANTS e; f
ABRASIFs, tampons en laine =
de verre, chiffons rugueux
etc. car ils peuvent abimer
le bandeau de commandes, ainsi que les sur-
faces intérieures et extérieures du four. Utilisez
une éponge avec un détergent doux ou une ser-
viette en papier avec un nettoyant pour vitres.
Vaporisez le produit sur la serviette en papier.
NE LE vaPORIsEZ PAs directement sur le four.

A INTERVALLES REGULIERS, nOotamment en
cas de débordements, enlevez le
plateau tournant, le support du
plateau tournant et essuyez la

base du four.

CE FOUR EST congu pour fonctionner avec le pla-
teau tournant.

@ NE meTTEZ PAs le four en marche si le pla-
teau tournant a été enlevé pour le net-

toyage.

UTILISEZ UN DETERGENT DOUX, de I'eau et un chiffon
doux pour nettoyer l'intérieur du four, les deux
faces de la porte et I'encadrement de la porte.

@ EMPECHEZ QUE DE LA GRAISSE OU des parti-
cules alimentaires ne s'accumulent au-
tour de la porte.

POUR LES SALISSURES TENACES, faites bouillir une
tasse d'eau dans le four pendant 2 ou 3 mi-
nutes. La vapeur facilitera I'élimination des sa-
lissures.

@ N'UTILISEZ PAS D'APPAREIL DE NETTOYAGE A VA-
PEUR pour nettoyer votre four micro-
ondes.

ELIMINEZ LES ODEURS EVENTUELLES en faisant bouillir
une tasse d'eau avec deux rondelles de citron,
placée sur le plateau tournant.

NETTOYAGE AU LAVE-VAISSELLE :

SUPPORT DU PLATEAU TOURNANT.

PLATEAU TOURNANT EN VERRE. @




____DIAGNOSTIC DES PANNES >

SI LE FOUR NE FONCTIONNE PAS, avant de contacter

votre Revendeur, veuillez vérifier si :

! Le plateau tournant et support du plateau
tournant sont en place.

! La prise de courant est bien branchée.

! La porte est correctement fermée.

! Les fusibles sont en bon état et la puis-
sance de l'installation est adaptée.

«~: Le four est bien ventilé.

! Attendez 10 minutes et essayez a nouveau.

2 Ouvrez et refermez la porte avant d'essayer
a nouveau.

CELA VOUS EVITERA peut-étre des interventions

inutiles qui vous seraient facturées.

Lorsque vous contactez le Service aprés-vente,

veuillez préciser le modéle et le numéro de sé-

rie du four (voir I'étiquette Service). Consultez

le livret de garantie pour de plus amples infor-

mations a ce sujet.

SI LE CORDON D'ALIMENTATION DOIT ETRE REM-

& PLACE, utilisez un cordon
d'origine disponible aupres
du Service aprés-vente. Le
cordon d'alimentation doit
étre remplacé par un tech-
nicien spécialisé du Service
aprés-vente.

& LE SERVICE APRES-VENTE NE DOIT

ETRE EFFECTUE QUE PAR DES TECH-
NICIENS SPECIALISES. Il est dan-
gereux pour quiconque n'est
pas un technicien spéciali-
séd'assurer le service apres-
vente ou d'effectuer des
opérations impliquant le démontage des
panneaux de protection contre l'exposition
a l'énergie des micro-ondes.
NE DEMONTEZ AUCUN PANNEAU.

INFORMATIONS POUR LE RECYCLAGE

LEs MATERIAUX D'EMBALLAGE SONt en-
tierement recyclables comme
l'indique le symbole de re-

cyclage. Suivez les réglemen-

tations locales en vigueur en

matiere d'élimination des dé-

chets. Ne laissez pas les éléments

d'emballage potentiellement dangereux (sa-
chets en plastique, éléments en polystyréne,
etc.) a la portée des enfants.

CET APPAREIL porte le symbole du recyclage
conformément a la Directive européenne
2002/96/EC relative aux déchets d'équipe-
ments électriques et électroniques (DEEE ou
WEEE). En procédant correctement a la mise au
rebut de cet appareil, vous contribuerez a em-
pécher toute conséquence nuisible pour I'envi-
ronnement et la santé.
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Le symBoLE présent sur |'ap-
pareil ou sur la documen-
tation qui l'accompagne
indique que ce produit ne
peut en aucun cas étre trai-

té comme un déchet ménager.
Il doit par conséquent étre re-
mis a un centre de collecte
des déchets chargé du re-
cyclage des équipements
électriques et électro-
niques.

LA mise Au ReBuT doit étre effectuée conformé-
ment aux réglementations locales en vigueur
en matiere de protection de I'environnement.
POUR OBTENIR DE PLUS AMPLES DETAILS au sujet du
traitement, de la récupération et du recyclage
de cet appareil, veuillez vous adresser au bu-
reau compétent de votre commune, a la socié-
té de collecte des déchets ou directement a
votre revendeur.

AVANT DE VOUS SEPARER DE L'APPAREIL, rendez-le inu-
tilisable en coupant le cordon d'alimentation,
de maniere a ne plus pouvoir raccorder I'appa-
reil au réseau électrique.












ONNEES POUR LES ESSAIS DE PERFORMANC

SeLon LA NorME CEl 60705.
LA CommiIssION ELECTROTECHNIQUE INTERNATIONALE a établi une norme relative a des essais de perfor-
mance comparatifs effectués sur différents fours micro-ondes. Nous recommandons ce qui suit

pour ce four:

Test | QuANTITE | DUREE APPROX. PuissANCE REcCIPIENT
12.3.1| 7506 10 miN 750 W Pyrex 3.220
12.3.2| 4756 51/2min 750 W Pyrex 3.827
12.3.3| 9006 15 min 750 W Pyrex 3.838

13.3 500G 2miNn40s FONCTION JET DEFROST (DECONGELATION RAPIDE)

o8

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

TENSION D'ALIMENTATION 230V /50 Hz
PUISSANCE NOMINALE 1300 W
FusiBLE 10 A (UK 13 A)
Puissance MO 750 W

HxLxP
Dimensions ExTERNES (HxLxP) | 382 (CH 378) x 595 x x320
Dimensions INTERNES (HXLxP) 187 x 370 x 290

4619 -694-728361

Made in Sweden.
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< INSTALLAZIONE > e

MONTAGGIO DELL'APPARECCHI

DURANTE L'INSTALLAZIONE, seguire le istruzio-
ni di montaggio fornite separatamente.

="

PRIMA DI COLLEGARE L'APPARECCHIO

CONTROLLARE CHE LA TENSIONE indicata sulla tar-
ghetta matricola corrisponda a quella dell'im-
pianto domestico.

NON RIMUOVERE LE PIASTRE DI PROTEZIONE del forno a
microonde che si trovano ai
lati della cavita. Tali piastre
evitano cheigrassi e i pez-
zetti di cibo entrino nelle
feritoie del forno.

PRIMA DELL'INSTALLAZIONE, as-
sicurarsi che il forno sia
vuoto.

ASSICURARSI CHE L'APPARECCHIO NON SIA DANNEGGIA-
T10. Verificare che lo sportello del forno si chiu-
da perfettamente e che la guarnizione interna
non sia danneggiata. Vuotare il forno e pulire
I'interno con un panno morbido inumidito.

NON ACCENDERE L'APPARECCHIO S€ il cavo di alimen-
tazione o la spina sono danneggiati, se I'appa-
recchio non funziona correttamente o se e ca-
duto ed é stato danneggiato. Non immergere il
cavo di alimentazione o la spina nell'acqua. Te-
nere il cavo di alimentazione lontano dalle su-
perfici calde. Potrebbero verificarsi scosse elet-
triche, incendi o altre situazioni pericolose.

NON UTILIZZARE PROLUNGHE:

%, po corTo, rivolgersi a un elettricista qua-
/| lificato per installare una presa vicino

DOPO IL COLLEGAMENTO

IL FORNO PUO FUNZIONARE soLo se lo sportello e
chiuso correttamente.

| produttori non sono responsabili per
problemi causati dall'inosservanza delle
presenti istruzioni da parte dell'utente.

LA MESSA A TERRA DELL'APPARECCHIO € obbligatoria a
termini di legge. Il fabbricante declina qualsia-
si responsabilita per eventuali danni a persone,
animali o cose derivanti dalla mancata osser-
vanza di questa norma.
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IMPORTANTI PRECAUZIONI DI SICUREZZA %

LEGGERE ATTENTAMENTE E CONSERVARE PER ULTERIORI CONSULTAZIONI

NON RISCALDARE O USARE MATERIALI INFIAMMABI-

u all'interno o in prossimita del forno. | vapo-
ri potrebbero causare pericoli d'incendio o di
esplosione.

NON USARE IL FORNO A MICROONDE per asciugare
tessuti, carta, spezie, erbe, legno, fiori, frutta o
altro materiale combustibile. Potrebbe insor-
gere un rischio di incendio.

SE IL MATERIALE ALL'INTERNO O ALL'ESTERNO DEL FORNO
DOVESSE INFIAMMARSI O GENERARE FUMO, tenere chiu-
so lo sportello e spegnere il forno. Staccare la
spina dalla presa di corrente o disinserire l'ali-
mentazione generale sul quadro elettrico.

NON CUOCERE ECCESSIVAMENTE GLI ALIMENTI. Potreb-
be insorgere un rischio di incendio.

NON LASCIARE IL FORNO INCUSTODITO, Specialmen-
te quando si usano carta, plastica o altri mate-
riali combustibili durante il processo di cottu-
ra. La carta potrebbe carbonizzarsi o brucia-
re e alcuni tipi di plastica potrebbero scioglier-
si con il calore.

Non usare prodotti chimici o vapori corrosivi
in questo apparecchio. Questo tipo diforno e
progettato per il riscaldamento o la cottura di
alimenti. Non deve essere usato per scopi in-
dustriali o di laboratorio.

GLI INTERVENTI DI ASSISTENZA DEVONO ES-
SERE EFFETTUATI ESCLUSIVAMENTE DA TEC-
NICI QUALIFICATI. E pericoloso per ‘
qualunque persona non qualifica-

ta effettuare operazioni di assisten-
za o riparazione che comportino la ri-
mozione dei pannelli di copertura,
in quanto tali pannelli forniscono la
protezione necessaria contro l'energia
delle microonde.
NON RIMUOVERE NESSUN PANNELLO DI COP-
ERTURA.

ConsenTire Al BAMBINI di utilizzare I'apparecchio
solo in presenza di adulti, dopo avere imparti-

to loro adeguate istruzioni e dopo essersi accer-
tati che abbiano compreso i pericoli di un uso im-
proprio.

QUESTO APPARECCHIO NON E DESTINATO ad essere uti-
lizzato da persone (bambini compresi) con capa-
cita fisiche, sensoriali o mentali ridotte, a meno
che siano controllati da una persona responsabi-
le della loro sicurezza.

ATTENZIONE!

POICHE ALCUNE PARTI RAGGIUNGIBILI pOSsono diventa-
re incandescenti durante I'utilizzo, tenere lonta-
ni i bambini.

NON USARE IL FORNO A MICROONDE per

riscaldare alimenti o liquidi in con- %
tenitori sigillati. Laumento di

pressione potrebbe causare dan- @@

ni o esplosioni all'apertura del con-

tenitore.

LE GUARNIZIONI DELLO SPORTELLO E LE ZONE CIRCOSTAN-
11devono essere controllate periodicamente. In
caso di danni, non utilizzare I'apparecchio finché
non sia stato riparato da un tecnico qualificato.

UOVA
NON USARE IL FORNO A MICROONDE per cucinare o ri-
scaldare uova intere, con o sen- \

za guscio, poiché potrebbero
esplodere (anche dopo il pro-
cesso di riscaldamento a micro-
onde).

@/f’

O
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PRECAUZIONI IMPORTANTI R

QUESTO APPARECCHIO E DESTINATO ESCLUSIVAMENTE
ALL'USO DOMESTICO.

LA FUNZIONE A MICROONDE NON DEVE ESSERE ATTIVATA
con l'apparecchio vuoto. Questo tipo di utilizzo
puo danneggiare l'apparecchio.

PER PROVARE IL FUNZIONAMENTO DEL FORNO, introdur-
re un bicchiere d'acqua nella cavita. L'acqua as-
sorbira le microonde e il forno non verra dan-
neggiato.

Non usage la cavita come dispensa.

TOGLIERE I FERRETTI DI CHIUSURA dai sac-
chetti di plastica o di carta prima di
introdurli nel forno.

FRITTURA IN OLIO

NON USARE IL FORNO A MICROONDE per Cu-
cinare piatti fritti, poiché e
impossibile controllare la —=
temperatura dell'olio.

PER EVITARE USTIONI, Usare sempre presine o
guanti da forno prima di toccare i recipienti o
le parti del forno.

LIQUIDI

Ab Es. BEVANDE 0 ACQUA. Quando si riscaldano li-
quidi come bevande o acqua,

questi si possono surriscaldare “

oltre il punto di ebollizione sen- @ Ny E@
za che appaiano bollicine. Que-

sto puo determinare un traboccamento im-
provviso di liquido bollente.

Per prevenire questa eventualita, procedere
come segue:

1. Evitare I'uso di contenitori a collo stretto.

2. Mescolare il liquido prima di introdurre il
recipiente nel forno e lasciarviimmerso
un cucchiaino.

3. Dopo il riscaldamento, lasciar riposare
brevemente il liquido e mescolarlo nuo-
vamente prima di estrarre il recipiente dal
forno.

ATTENZIONE

PER MAGGIORI INFORMAZIONI, consultare un ricetta-
rio per forno a microonde. Questo vale soprat-
tutto se gli alimenti da cuocere o dariscaldare

contengono alcool.

Doro AVER RISCALDATO PAPPE, biberon o va-

setti di omogeneizzati, agitare

e controllare sempre la tempe- @

ratura prima di servire. Questo

permette di ottenere una distribuzione piti omo-
genea del calore e di evitare scottature.

Togliere il coperchio e la tettarella dal biber-
on prima di riscaldarli!
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INDICAZIONI GENERALI
IN commercio sono disponibili diversi accessori.
Prima di acquistarli, accertarsi che siano idonei
alla cottura a microonde.

ASSICURARSI CHE GLI UTENSILI USATI Siano resistenti
al calore del forno e che per-
mettano il passaggio del- \F “ ’/
le microonde.

QUANDO SI INTRODUCONO ALIMENTI E ACCESSORI nel
forno a microonde, accertarsi che non tocchi-
no le pareti interne del forno.

Questa precauzione é particolarmente im-
portante per gli accessori metallici o con
componenti metallici.

SE GLI ACCESSORI METALLICI VENGONO a contatto con
le pareti interne mentre il forno & in funzione,

si producono scintille che possono danneggia-

re il forno.

PRIMA DI AVVIARE IL FORNO, ASSICURARSI SEMPRE Che il
piatto rotante possa ruotare liberamente.

w@“{

SUPPORTO PER PIATTO ROTANTE
SERVIRSI DELL'APPOSITO SUPPORTO per
appoggiare il piatto rotante in ve-
tro. Non appoggiare altri utensi-

li sopra il supporto per il piatto ro-
tante.

=~ Montare il supporto per il piatto rotante

nel forno.

PIATTO ROTANTE IN VETRO

IL PIATTO ROTANTE IN VETRO puo essere utilizzato

in tutte le modalita di cottura. |l

piatto rotante raccoglie i sughi

di cottura e le particelle di cibo

che altrimenti macchierebbero e

sporcherebbero l'interno del forno.

. Appoggiare il piatto rotante in vetro
sull'apposito supporto.

=0 PROTEZIONE ANTI-AVVIO / BLOCCO TASTI =0

QUESTA FUNZIONE DI SICUREZZA SI ATTIVA AUTOMATICA-
MENTE UN MINUTO Dopo che il forno en-
tra in modalita standby. Il forno si tro-
va in modalita "standby" quando é vi-
sualizzato I'orologio a 24 ore oppu-
re, se I'orologio non e stato imposta-
to, quando il display non mostra nessuna indi-
cazione.

PER DISABILITARE IL BLOCCO DI SICUREZZA € hecessario
aprire e richiudere lo sportello, ad esempio per
introdurre un piatto. Diversamente, sul display
apparira la dicitura "DOOR".



SOSPENSIONE O INTERRUZIONE DELLA COTTURA

PER SOSPENDERE IL PROCESSO DI COTTURAS SE NON S| DESIDERA CONTINUARE LA COT- @
PER CONTROLLARE, MESCOLARE / P — TURA:

1 1 .
0 GIRARE L'ALIMENTO, aprire lo ToGLIERE L'ALIMENTO, chiudere lo spor-
sportello e il processo di cot- “ tello e premere il tasto STOP.
tura si interrompera automa- |/ i=—=_7

ticamente. Le impostazioni
saranno mantenute per 10 minuti.

@ AL TERMINE DEL PROCESSO DI COTTURA, il forno emet-
PER RIPRENDERE IL PROCESSO DI COTTURA: te un segnale acustico ogni 30 0 \
CHIUDERE LO SPORTELLO € premere il ta- 60 secondi per 10 minuti. Preme- { w \\
sto Start UNA SOLA VOLTA. Il proces- re il tasto STOP o aprire lo spor- \‘///

so di cottura riprendera da dove era

stato interrotto.

PReMENDO IL TAsTO START DUE VOLTE, il tempo di
cottura aumentera di 30 secondi.

tello per far cessare il segnale.

Norta: se al termine del processo di cottura lo
sportello viene aperto e quindi richiuso, le im-
postazioni rimangono memorizzate per 60 se-
condi.

)ﬁ/ S RAFFREDDAMENTQ/ ;g,

A<

AL TERMINE DI UNA FUNZIONE, il forno esegue unci- L CICLO DI RAFFREDDAMENTO puO essere interrot-
clo di raffreddamento. Questo ciclo fa parte del ~ to senza provocare danni al forno aprendo lo
funzionamento normale. sportello.

Alla fine del ciclo di raffreddamento, il forno si
spegne automaticamente.

___ APERTURA DELLO SPORTELLO

PREMERE IL TASTO PER APRIRE LO SPORTELLO.
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PREMERE | TASTI +/- per impostare il tempo desiderato.

ello di potenza su 0 W.

)

©0 ©0 ©

PREMERE IL TASTO START.

A ALLO SCADERE DEL TEMPO IMPOSTATO, il forno emette un segnale acustico.

UTILIZZARE QUESTA FUNZIONE per mi-
surare con il timer il tempo di cot-
tura desiderato, ad esempio per
cuocere uova, pasta o far lievitare
un impasto.

PREMERE RIPETUTAMENTE IL TASTO DELLA POTENZA per impostare il liv-

©)

N (&)

PReMERE IL TAsTO SToP (3 secondi) finché le cifre
a sinistra, indicanti le ore, iniziano a lampeggiare.

PREMERE | TASTI +/- per impostare le ore.

PREMERE IL TASTO START. Le due cifre a destra (minuti)
lampeggiano.

PREMERE | TASTI +/- per impostare i minuti.

PREMERE DI NUOVO IL TASTO START.

L'OroLoalo E IMPOsTATO ed € in funzione.

Norta:

AL PRIMO COLLEGAMENTO
DELL'APPARECCHIO alla rete elettrica
o dopo un'interruzione di corren-
te, sul display non compare alcu-
na indicazione. Se l'orologio non
viene impostato, il display conti-
nua a non presentare indicazio-
ni finché non viene impostato un
tempo di cottura.

QUANDO SI IMPOSTA L'OROLOGIO, TENERE APERTO LO SPORTELLO DEL FORNO. In
questo modo si avranno a disposizione 10 minuti per compiere |'in-
tera operazione. Se lo sportello viene tenuto chiuso, € necessario
completare ognuna delle sequenze entro 60 secondi.



y/ WISCALDAMENTO A MICROONDE > \“

UTILIZZARE QUESTA FUNZIONE per le
N O O 2 normali operazioni di cottura e ri-
@Q O [ R A N ® scaldamento di verdure, pesce,
® v @ patate e carne.

PREMERE | TASTI +/- per impostare il tempo.

ok

0 PReMmERE RIPETUTAMENTE il tasto della potenza per impostare il liv-
ello di potenza.

6 PREMERE IL TASTO START.

UNA VOLTA INIZIATO IL PROCESSO DI COTTURA:

Il tempo pud essere incrementato di 30 secondi alla volta premen-
do semplicemente il tasto Start. Ad ogni pressione, il tempo di cot-
tura viene prolungato di altri 30 secondi. Per aumentare o ridurre il
tempo & anche possibile premere i tasti +/-.

PREMENDO IL TASTO DELLA POTENZA € possibile modificare il livello di
potenza impostato. Alla prima pressione viene indicato I'attuale li-
vello di potenza. Premere il tasto ripetutamente per impostare il li-
vello di potenza desiderato.

<___LIVELLODIPOTENZA >

SOLO MICROONDE

Potenza UsO CONSIGLIATO:

RiscaLbAMENTO di bevande, acqua, brodo, caffé, té o altri alimenti ad alto contenuto di
750 W | acqua. Se l'alimento contiene uova o panna, scegliere una potenza inferiore.
Cottura di pesce, carne, verdura, ecc.

CotTuRA PIU INTENSA di salse molto proteiche, piatti a base di uova e formaggio e cottura

S00W finale di piatti in umido.

350 W | CotTurA A Fuoco LENTo di stufati, scioglimento di burro.

160 W | ScongeLAMENTO. Per ammorbidire burro, formaggi e gelati.

ow ImposTazioNE del tempo di riposo (solo per l'uso del timer).




0 < JETSTART D
® e @ ® QUESTA FUNZIONE permette di ri-
o 78

A @ scaldare rapidamente alimenti ad
o PREMERE IL TASTO START.

©>_®\//5 alto contenuto d'acqua come mi-
@ nestre, caffé o té.

QUESTA FUNZIONE SI AVVIA AUTOMATICAMENTE alla potenza massima delle
microonde, con il tempo di cottura impostato a 30 secondi. Ad ogni
pressione successiva, il tempo aumenta di 30 secondi. Dopo l'avvio
della funzione, & possibile aumentare o diminuire il tempo premen-
do i tasti +/-, rispettivamente.

906 < SCONGELAMENTO MANUALE > %Oé

SEGUIRE LA PROCEDURA descritta in "Cottura e ri- CONTROLLARE REGOLARMENTE L'ALIMENTO. Con |'espe-
scaldamento a microonde" e, per effettuare uno rienza si apprenderanno i tempi corretti per le
scongelamento manuale, selezionare la poten- diverse quantita.

zadi 160 W.

GLI ALIMENTI CONGELATI IN CONFEZIONI DI PLASTICA O GIRARE | PEZZI PIU GROSSI A META del tempo di scon-
cartone possono essere introdotti direttamen- gelamento.

te nel forno, purché la confezione non \/ )
. . L GLI ALIMENTI LESSATI, GLI STUFATI E | RAGU DI
contenga parti metalliche (es. ferretti di .
. CARNE SI SCONGELANO meglio se vengono
chiusura). L .
mescolati di tanto in tanto durante del
LA FORMA DELLA cONFEZIONE influisce sui 7 v processo.

tempi di scongelamento. Le confezioni . o
di basso spessore si scongelano pit ra- PER UN RISULTATO OTTIMALE, € preferibile non

pidamente rispetto a quelle piti spesse. scongelare completamente I'alimento e pre-
vedere un tempo di riposo adeguato.

SEPARARE GLI ALIMENTI quando iniziano a sconge- .

larsi. E PREFERIBILE CONSIDERARE SEMPRE UN TEMPO DI RIPOSO

Le porzioni separate si scongelano pil rapida- DI ALCUNI MINUTI DOPO LO SCON-

mente. GELAMENTO, ONDE GARANTIRE

UNA DISTRIBUZIONE Uniforme

SE DURANTE LO SCONGELAMEN- della temperatura interna.

T0 si nota che alcune par-

ti degli alimenti iniziano a ri-

scaldarsi (es. le cosce o le ali

di un pollo), € bene coprirle

con una pellicola di alluminio.
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1813%0 \J ET DEFROST __/- JEU*O
® 8 e QUESTA FUNZIONE puO essere usata
v @ @ ’/\& solo se il peso netto & compreso
© ©® fra 100 g e 2 kg.
@ ©) DisPORRE SEMPRE IL ciBO sul piatto
o PREMERE IL TASTO JET DerrosT. rotante in vetro.
2]
(3]

PREMERE | TASTI +/- per impostare il peso dell'alimento.

PREMERE IL TASTO START.

A META DEL PROCESSO DI SCONGELAMENTO, il forno si arresta e viene
visualizzato il messaggio “TURN FOOD" (girare l'alimento).

2 Aprire lo sportello.

. Girare l'alimento.

< Chiudere lo sportello e riavviare il forno premendo il tasto Start.

Norta: se il cibo non viene girato, il forno riprende a funzionare auto-
maticamente dopo 2 minuti. In questo caso, tuttavia, sara richiesto
un tempo di scongelamento maggiore.

=T 7o T—— <__CIBISURGELATL: >

PER QUESTA FUNZIONE € necessario in- = SE L'ALIMENTO HA UNA TEMPERATURA piU alta di
dicare il peso netto dell'alimento. quella di surgelamento (-18°C), selezio- ﬁ
Il forno calcolera automaticamen- nare un peso inferiore.

te il tempo necessario per terminare la proce- SE LALIMENTO HA UNA TEMPERATURA PIU BAS- ?
dura. sa di quella di surgelamento (-18°C),

d
SE IL PESO E SUPERIORE O INFERIORE A QUELLO RACCO- selezionare un peso superiore. SN 2

MANDATO: seguire la procedura descritta in "Cot-
tura e riscaldamento a microonde" e scegliere
la potenza 160 W per lo scongelamento.

¢

ALIMENTO SUGGERIMENTI
KK
CaRNE (100 g - 2 kg) Carne macinata, braciole, bistecche o arrosti.
Z v ; 9 9 GIRARE quando viene richiesto.
KKK
Pollo intero, a pezzi o a filetti.
B Poutame (100 -2 kg) GIRARE quando viene richiesto.
KK
Intero, a tranci o a filetti.
/"\f( L=t g=2le) GIRARE quando viene richiesto.

PER | CIBI NON ELENCATI IN QUESTA TABELLA, O di peso inferiore o superiore a quello consigliato, seguire
la procedura descritta in "Cottura e riscaldamento a microonde" e scegliere la potenza di 160 W
per lo scongelamento.

10



MANUTENZIONE E PULIZIA

LA PULIZIA E LA SOLA MANUTENZIONE NOrmalmente
richiesta.
LA MANCATA EsecuzioNE delle operazioni di pulizia
periodiche puo provocare deterioramenti del-
la superficie, che possono incidere negativa-
mente sulla durata dell'apparecchio e causare
situazioni di pericolo.
NON UTILIZZARE PAGLIETTE METAL-
LICHE, DETERGENTI AGGRESSIVI, ¥
panni abrasivi, ecc. che Z—=
possano danneggia-
re il pannello dei coman-
di o le superfici interne ed esterne del for-
no. Usare una spugna con un detergente
neutro o un panno carta con un detergente
spray per vetri. Applicare il prodotto spray
per vetri su un panno carta.
Non spruzzare il prodotto direttamente sul
forno.
AD INTERVALLI REGOLARI, specialmente
se si sono verificati traboccamen-
ti, rimuovere il piatto rotante e il
relativo supporto e pulire la base
del forno.

QUESTO FORNO E PROGETTATO per operare con il
piatto rotante inserito.

Non azionare il forno quando il piatto ro-
tante e stato rimosso per la pulizia.

USARE UN DETERGENTE NEUTRO, aCqua € un panno
morbido per pulire le superfici interne, i lati an-
teriore e posteriore dello sportello e l'apertura.

@ Non LAscIARE che si formino depositi di
grasso o di cibo attorno allo sportello.
PER LE MACCHIE TENACI, far bollire una tazza col-

ma d'acqua nel forno per 2 o 3 minuti. Il vapore
ammorbidira lo sporco.

PER LA PULIZIA DEL FORNO A MICROONDE, NON
utilizzare apparecchi a vapore.

GLI ODORI ALL'INTERNO DEL FORNO POSSONO essere
eliminati facendo bollire per alcuni minuti una
tazza di acqua e succo di limone.

E POSSIBILE LAVARE IN LAVASTOVIGLIE |
SEGUENTI COMPONENT!I:

SUPPORTO DEL PIATTO ROTANTE.

PIATTO ROTANTE DI VETRO. @




GUIDA ALLA RICERCA GUASTI

SE IL FORNO NON FUNZIONA, effettuare i seguen-

ti controlli prima di chiamare il servizio di assi-

stenza:

2 |l piatto rotante e il relativo supporto sono
alloggiati correttamente.

! Laspina e inserita correttamente nella pre-

sa di corrente.

! Lo sportello si chiude correttamente.

. Controllare i fusibili e accertarsi che non
manchi la corrente.

. Controllare che il forno sia ventilato ade-
guatamente.

! Attendere una decina di minuti, quindi
provare a riavviare il forno.

<2 Prima del riavvio, aprire e richiudere lo
sportello.

QUEsTI CONTROLLI permetteranno di evitare chia-

mate inutili al servizio di assistenza a carico

dell'utente.

Quando si chiama il servizio di assistenza, indi-

care sempre il numero di serie e il modello del

forno (vedere la targhetta). Per ulteriori infor-

mazioni, consultare il libretto della garanzia.

IL CAVO DI ALIMENTAZIONE DEVE ESSERE SOStitu-
& ito solo con un cavo origi-
nale, disponibile tramite la
rete di assistenza. Il cavo di
alimentazione deve essere
sostituito solo da personale
specializzato.

& GLI INTERVENTI DI ASSISTENZA
DEVONO ESSERE EFFETTUATI ESCLU-
SIVAMENTE DA TECNICI QUALIFICA-
71 E pericoloso per qualun-
que persona non qualificata
effettuare operazioni di as-
sistenza o riparazione che
comportino la rimozione dei pannelli di co-
pertura, in quanto tali pannelli forniscono
la protezione necessaria contro l'energia
delle microonde.

NoON RIMUOVERE NESSUN PANNELLO DI COPERTURA.

ONSIGLI PER LA SALVAGUARDIA DELLAMBIENTE

IL MATERIALE DI IMBALLAGGIO € ricicla-
bile al 100% ed é contrassegna-
to dal simbolo corrispon-

dente. Per lo smaltimento, se-

guire le normative locali. Il

materiale di imballaggio (sac-

chetti di plastica, parti in polistirolo,

ecc.) deve essere tenuto fuori dalla portata dei
bambini, poiché puo rappresentare una fonte
di pericolo.

QUESTO APPARECCHIO € contrassegnato in confor-
mita alla direttiva europea 2002/96/EC sui rifiu-
ti di apparecchiature elettriche ed elettroniche
(WEEE). Smaltendo questo prodotto in modo
corretto, si contribuira a prevenire potenziali
danni all'ambiente e alla salute.
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IL simBoLo riportato sul prodotto o sulla documen-
tazione di accompagna-

mento indica che questo ap-

parecchio non deve essere trat-

tato come rifiuto domestico.

Deve invece essere conferito

presso un punto di raccolta pre-

disposto per il riciclaggio delle

apparecchiature elettriche ed

elettroniche.

Lo SMALTIMENTO DEVE ESSERE EF-

FETTUATO seguendo le nor- _
mative locali in materia.

PER ULTERIORI INFORMAZIONI sul trattamento, il re-
cupero e il riciclaggio di questo prodotto, con-
tattare |'ufficio locale competente, il servizio di
raccolta dei rifiuti domestici o il negozio presso
il quale il prodotto é stato acquistato.

PRIMA DELLA ROTTAMAZIONE, rendere I'apparecchio
inservibile tagliando il cavo elettrico.












DATI PER VERIFICA PRESTAZIONI RISCALDAMENTO

La CommissionNE ELETTROTECNICA INTERNAZIONALE (IEC) ha messo a punto una prova standard per valu-
tare le prestazioni di riscaldamento dei forni a microonde. Per questo forno si raccomanda quan-

to segue:

CoNFoRME ALLA NORMA IEC 60705.

Prova | QUANTITA TemPO APPROSS. LIVELLO DI POTENZA CONTENITORE
12.3.1| 750c 10 miN 750 W Pyrex 3.220
12.3.2| 475c 5 MIN E MEZZO 750 W Pyrex 3.827
12.3.3| 900a 15 min 750 W Pyrex 3.838

13.3 500G

2 MIN. E 40 sec

JET DEFROST

Y,

&

___ CARATTERISTICHE TECNICHE

TENSIONE DI ALIMENTAZIONE 230 V/50 Hz
POTENZA NOMINALE 1300 W
FusiBILE 10 A (UK 13 A)
POTENZA DI USCITA MICROONDE 750 W

HxLxP
Dimensioni EsTeRNE (AXLxP) | 382 (CH 378) x 595 x 320
Dimensioni INTERNE (AXLxP) 187 x 370 x 290
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. INSTALLATIE > R

HET APPARAAT MONTEREN

Houp u AAN DE MEEGELEVERDE afzonderlijke
montage-instructies voor het installeren

VOORDAT U DE OVEN AANSLUIT

CONTROLEER OF DE SPANNING Op het typeplaatje over-
eenstemt met de netspanning in uw woning.

LAAT DE BESCHERMPLAATJES VOOR AANZUIGOPENINGEN
die zich aan de zijkant in het ovengedeelte bs—
vinden, op hun plaats zit-
ten. Deze zorgen ervoor
dat er geen vet en voedsel-
deeltjes in de invoerkana-
len van de magnetron te-
recht komen.

Zora ERVOOR dat het ovengedeelte leeg is voor
de montage.

CONTROLEER DAT HET APPARAAT NIET BESCHADIGD IS.
Controleer of de ovendeur goed sluit en of de
afdichtstrip tussen de deur en de oven niet be-
schadigd is. Maak de oven leeg en reinig de
binnenkant met een zachte, vochtige doek.

GEBRUIK HET APPARAAT NIET als het netsnoer of de
stekker beschadigd is, als het apparaat niet
goed werkt of als het beschadigd of gevallen
is. Dompel het netsnoer of de stekker niet on-
der in water. Houd het snoer uit de buurt van
warme oppervlakken. Hierdoor kan een elek-
trische schok, brand of een ander ongeval ont-
staan.

GEBRUIK GEEN VER-
LENGSNOER:

ALs HET NETSNOER TE KORT Is, laat dan door
X, een gekwalificeerde elektricien of ser-

N3¢ vicetechnicus een stopcontact in de

buurt van het apparaat installeren.

NA HET AANSLUITEN

U KUNT DE OVEN ALLEEN INSCHAKELEN als de deur ste-
vig gesloten is.

De fabrikanten zijn niet aansprakelijk voor
eventuele problemen die veroorzaakt zijn

doordat de gebruiker deze aanwijzingen
niet in acht heeft genomen.

Dit ApPARAAT MOET worden geaard. De fabrikant
kan niet aansprakelijk gesteld worden voor let-
sel aan personen of dieren noch voor materié-
le schade als het apparaat niet is geaard.
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BELANGRUKE VEILIGHEIDSAANWUIZINGEN %

LEES DEZE AANWIJZINGEN ZORGVULDIG DOOR EN BEWAAR ZE VOOR RAADPLEGING IN DE

TOEKOMST

VERWARM OF GEBRUIK GEEN ONTVLAMBARE MATERIALEN
in of bij de oven. De dampen kunnen brand of
een explosie veroorzaken.

GEBRUIK UW MAGNETRON NIET om textiel, papier,
kruiden, hout, bloemen, fruit of andere brand-
bare materialen te drogen. Daardoor kan
brand ontstaan.

ALS MATERIAAL BINNEN OF BUITEN DE OVEN IN BRAND
VLIEGT OF ALS ER ROOKONTWIKKELING IS, laat de oven-
deur dan dicht en schakel de oven uit. Trek de
stekker uit het stopcontact of sluit de stroom
af via de stoppenkast of stroomonderbreker.

LAAT VOEDSEL NIET TE LANG KOKEN. Daardoor kan
brand ontstaan.

LAAT DE OVEN NIET ONBEWAAKT WERKEN, Vooral niet
wanneer er papier, plastic of andere brandbare
materialen bij het koken worden gebruikt. Pa-
pier kan verschroeien of vlam vatten en som-
mige kunststoffen kunnen smelten bij het op-
warmen van voedsel.

GEBRUIK GEEN bijtende chemische stoffen of gas-
sen in dit apparaat. Dit type oven is specifiek
ontworpen voor het opwarmen en bereiden
van voedsel. De oven is niet bedoeld voor in-
dustrieel of laboratoriumgebruik.

ONDERHOUD MAG UITSLUITEND DOOR EEN
BEVOEGDE ONDERHOUDSMONTEUR WORDEN
UITGEVOERD. Voor iemand zonder
specifieke training is het gevaarlijk
om onderhoudswerkzaamheden of ,,
reparaties uit te voeren; daarbij moe- {2
ten beschermkappen verwijderd wor-
den die bescherming bieden tegen
blootstelling aan de energie van mi-
crogolven.

VERWIJDER DE BESCHERMKAPPEN NIET.

Laar kinperen het apparaat alleen onder toezicht
van volwassenen gebruiken en na voldoende uit-
leg, zodat het kind het apparaat veilig kan ge-
bruiken en de gevaren van onjuist gebruik kent.
DiT APPARAAT IS NIET BEDOELD VOOR gebruik door per-
sonen (waaronder kinderen) met een verminderd
fysiek, zintuiglijk of mentaal vermogen, tenzij er
toezicht is door een persoon die verantwoordelijk
is voor hun veiligheid.

WaarscHuwing!

TIDENS GEBRUIK KUNNEN TOEGANKELIJKE DELEN VAN DE
oveN HEeT worden; houd kleine kinderen uit de
buurt.

GEBRUIK UW MAGNETRON NIET Om iets te

verwarmen in een luchtdicht afge- %
sloten doos of omhulsel. Er wordt
druk opgebouwd zodat bij het @@
openen schade kan ontstaan of een

ontploffing voor kan komen.

CONTROLEER DE DEURAFDICHTINGEN en het gebied er
omheen regelmatig op beschadigingen. Als deze
beschadigd zijn, mag het apparaat niet worden
gebruikt voordat het is gerepareerd door een be-
voegde onderhoudsmonteur.

EIEREN

GEBRUIK UW MAGNETRON NIET om hele eieren te
verwarmen (met of zonder schaal) want deze
kunnen ontploffen, zelfs nadat het \\ V4

verwarmen in de magnetron is Q .

afgelopen.



A BELANGRIJKE VOORZORGSMAATREGELEN R

DIT APPARAAT IS UITSLUITEND BEDOELD VOOR HUIS-
HOUDELIJK GEBRUIK!

ZET DE MAGNETRONFUNCTIE NOOIT AAN Zonder dat er
voedsel in de oven staat. Als u dat doet, is er grote
kans op schade aan het apparaat.

ALs U WILT OEFENEN MET HET GEBRUIK VAN de oven,
zet er dan een glas water in. Het water absor-
beert dan de microgolfenergie en de oven
raakt niet beschadigd.

GEBRUIK DE OVENRUIMTE NIET als opslagruimte.

VERWIJDER SLUITSTRIPS WAAR EEN METAAL-
DRAAD INZIT van een papieren of plas-
tic zak voordat u de zak in de oven
plaatst.

FRITUREN

GEBRUIK UW MAGNETRON NIET om te fritu-
ren, omdat u de tempera-
tuur van de olie niet kunt re-
gelen.

GEBRUIK PANNENLAPPEN OF OVENHANDSCHOENEN OM
u na het koken niet te branden aan schalen, of
onderdelen van de oven.

VLOEISTOFFEN
B1VOORBEELD DRANKEN OF WATER. Oververhitting
van vloeistof boven het kook-
punt kan optreden zonder dat “
u de vloeistof ziet borrelen. Als pAY E@
gevolg hiervan kan de hete
vloeistof plotseling overkoken.
Om dit te voorkomen, kunt u het beste als vol-
gt te werk gaan:
1. Vermijd het gebruik van potten of flessen
met rechte zijkanten en een nauwe hals.
2. Roer de vloeistof om voordat u de pot of
fles in de oven zet en laat het lepeltje erin
staan.
3. Laat de vloeistof na het opwarmen even
staan en roer opnieuw voordat u de pot
of fles voorzichtig uit de oven haalt.

VOORZICHTIG

RAADPLEEG ALTIID een magnetronkookboek voor
informatie. Vooral wanneer u voedsel bereidt
of opwarmt dat alcohol bevat.

WAaNNEER u BABYVOEDING in een zuigfles of

potje in de magnetron opge-

warmd hebt, moet u het altijd @
doorroeren en de temperatuur

controleren voordat u het serveert. Zo zorgt u er-
voor dat de warmte gelijkmatig wordt verdeeld
zodat er geen kans is op brandwonden.

Let erop dat u het deksel en de speen voor
het opwarmen verwijdert!
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< ACCESSOIRES  Lud <A =r

ALGEMEEN

ER z1JN VERSCHILLENDE accessoires verkrijgbaar.
Let erop, voordat u deze koopt, dat zij geschikt
zijn voor magnetrongebruik.

CONTROLEER VOOR GEBRUIK OF HET KOOKGEREI DAT U
GEBRUIKT geschikt is voor de
oven en microgolven

d A NN "
doorlaat. —
ZORG ERVOOR DAT VOEDSEL EN KOOKGEREI Niet in aan-
raking komen met de binnenkant van de mag-
netronoven.
Dat is vooral belangrijk bij accessoires van
metaal of met metalen delen.

ALs EEN METAALHOUDEND VOORWERP in aanraking
komt met de binnenkant van de oven, terwijl
de oven werkt, kunnen er vonken overschieten
die de oven zouden kunnen beschadigen.

ConrTroLEER ALTUD Of het draaiplateau vrij kan
draaien voordat u de oven start.

D=

PLATEAUDRAGER

GEBRUIK ALTIJD DE PLATEAUDRAGER als
steun onder het glazen draaipla-
teau. Plaats nooit andere voorwer-
pen op de plateaudrager.

. Plaats de plateaudrager in de oven.

GLAZEN DRAAIPLATEAU

GEBRUIK HET GLAZEN DRAAIPLATEAU bij alle toepas-

singen. Het vangt spetters, sap-

pen en kruimels op waardoor

de ovenruimte anders vuil zou

worden.

. Plaats het glazen draaiplateau op de pla-
teaudrager.

== < _STARTBEVEILIGING / TOETSVERGRENDELING > ==

DEZE BEVEILIGING WORDT AUTOMATISCH GEACTIVEERD,
EEN MINUUT NADAT de oven naar "stand-by"

is gegaan. (De oven is "stand-by" als

de 24-uursklok wordt weergegeven §
of (als de klok niet is ingesteld) als het “\ ,
display leeg is).

ALs DE DEUR GEOPEND EN GESLOTEN WORDT, bijvoor-
beeld om er voedsel in te zetten, wordt de vei-
ligheidsvergrendeling uitgeschakeld. Anders
verschijnt op het display "DOOR" (Deur).

\



DE BEREIDING ONDERBREKEN OF STOPPEN

DE BEREIDING ONDERBREKEN: ALS U NIET VERDER WILT GAAN:
DE BEREIDING KAN WORDEN ON-

/~ HAAL HET VOEDSEL UIT DE OVEN, sluit de @
DERBROKEN om het voedsel te ll" deur en druk op de STOP toets. @
controleren, om te draaien of
door te roeren, door de deur |J{=—2_"

te openen. De instelling blijft
10 minuten lang gehandhaafd.

ER KLINKT EEN PIEPSIGNAAL, €€én- of tweemaal per

OM DE BEREIDING VERDER TE LATEN GAAN: minuut, 10 minuten lang, wan- /
Scuit be beur en druk EENMAAL op @ neer de bereiding voltooid is
de starttoets. De bereiding wordt Druk op de stoptoets of open de (/5
hervat vanaf het punt waarop deze deur om het signaal uit te scha-

is onderbroken. kelen.

Door pe sTArRTTOETs TWEEMAAL in te drukken, OpmerkiNG: de oven houdt de instellingen
verlengt u de tijd met 30 seconden. slechts 60 seconden vast als de deur geopend

en vervolgens gesloten wordt nadat de berei-
ding voltooid is.

)ﬁ/ S AFKOELEN — ;’ﬁF

A< A

ALs EEN FUNCTIE KLAAR Is, kan de oven een afkoel- DE AFkoELPROCEDURE kan zonder schadelijke ge-
procedure uitvoeren. Dit is normaal. volgen voor de oven worden onderbroken

Na deze procedure wordt de oven automatisch ~ door de deur te openen.

uitgeschakeld.

< OPENENVANDEDEUR >

DRUK OP DE TOETS OM DE DEUR OPEN TE DOEN.
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© < KOOKWEKKER > C

@ GEBRUIK DEZE FUNCTIE als u een kook-
® se @ A A ®  wekker nodig hebt om de tijd pre-
@ =8 cies bij te houden, zoals voor het
8 @ @ v @ koken van eieren en pasta of voor
het laten rijzen van deeg.

Druk op DE +/- TOETSEN om de benodigde tijd in te stellen.

DRuK DE VERMOGENTOETS meerdere malen in om het vermogen
op 0 Win te stellen.

®@ ©¢0

DRUK OP DE STARTTOETS.

U HOORT U EEN GELUIDSSIGNAAL Wanneer de ingestelde tijd verstreken is.

©

1 < kKoK )

® v b pe ®  HETDISPLAY IS LEEG WANNEER HET APPA-
e @ © A RAAT VOOR HET EERST WORDT AANGESLO-

@ @ L Lr-nr o @@/& @ TEN en na een stroomstoring. Als
v % de klok niet wordt ingesteld, blijft

het display leeg totdat de berei-
dingstijd wordt ingesteld.

DRuk op DE sTOPTOETS (3 seconden) totdat het
linkercijfer (uren) knippert.

DRruk op DE +/- TOETSEN om de uren in te stellen.

Druk op DE STARTTOETS. (De twee cijfers rechts (minuten) knip-
peren).

DRruk op DE +/- TOETSEN om de minuten in te stellen.

0 ©0 ©

DRUK NOGMAALS OP DE STARTTOETS.
DE KLOK IS INGESTELD en werkt.

OPMERKING:

LAAT DE DEUR OPEN TERWIJL U DE KLOK INSTELT. Dit geeft u tien minuten
de tijd om de klok in te stellen. Anders moet elke stap binnen
60 seconden worden uitgevoerd.



y/ BEREIDEN EN OPWARMEN MET DE MICROGOLVEN \“

GEBRUIK DEZE FUNCTIE VOOI NOrma-

e O x5 ve O A le bereidingen en het opwarmen
0 "9 &
O

40 o8 ® van bijvoorbeeld groenten, vis,

v ® aardappelen en vlees.
@ Druk op DE +/- ToETsEN om de tijd in te stellen.

@ Druk pE vERMOGENTOETS meerdere malen in om het vermogen in te stellen.
© Druk OP DE STARTTOETS.

NADAT HET BEREIDINGSPROCES GESTART IS:

Kunt u de bereidingstijd eenvoudig met stappen van 30 seconden verlen-
gen door op de Starttoets te drukken. Bij elke druk op de toets wordt de
bereidingstijd 30 seconden langer. U kunt de kooktijd ook verlengen of
verkorten door de +/- toetsen in te drukken.

OOK HET VERMOGEN KAN WORDEN GEWIJZIGD, DOOR OP DE VERMOGENTOETS te drukken.
Bij de eerste druk zal het actuele vermogen verschijnen. Druk meerdere
keren op de vermogentoets om het vermogen te veranderen.

<_____VERMOGEN _._..>

ALLEEN MICROGOLVEN

VERMOGEN AANBEVOLEN GEBRUIK:

OPWARMEN VAN DRANKEN, water, heldere soepen, koffie, thee of ander voedsel met een
hoog watergehalte. Wanneer het voedsel eieren of room bevat, moet u een lager

750 W -
vermogen kiezen.
Bereiden van vis, vlees, groenten enz.
500 W VOORZICHTIG BEREIDEN VAN b.v. eiwitrijke sauzen, kaas- en eiergerechten en voor het

afmaken van stoofschotels.

350 W | LATEN SUDDEREN VAN STOOFSCHOTELS, smelten van boter.

160 W | ONTDOOIEN. Zacht laten worden van boter, kaas en ijs.

InsTeLLENvVan de tijd om het voedsel te laten staan (alleen bij gebruik van de

ow kookwekker).
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JET START (TURBO STAR‘T)/ <D

® GEBRUIK DEZE FUNCTIE VOOr het snel
@ opwarmen van voedsel dat veel

¥ 8 v A

B @ & a)
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DRUK OP DE STARTTOETS.

=
|

L |

water bevat zoals heldere soe-
pen, koffie of thee.

DEZE FUNCTIE START AUTOMATISCH met het maximale magnetronvermo-
gen en een bereidingstijd van 30 seconden. Elke keer dat de toets
nogmaals wordt ingedrukt, wordt de tijd met 30 seconden verlengd.
U kunt de kooktijd ook verlengen of verkorten door de +/- toetsen

in te drukken nadat de functie is gestart.

*

<___ HANDMATIGONTDOOIEN >

*

VoLG bE WERKWIIZE VOOr "Bereiden en opwarmen
met de magnetron" en kies vermogensniveau
160 W wanneer u handmatig ontdooit.

CONTROLEER EN INSPECTEER HET VOEDSEL REGELMATIG.
Ervaring zal u leren hoeveel tijd nodig is voor
verschillende hoeveelheden.

BEVROREN VOEDSEL IN EEN PLASTIC ZAK, plastic fo-
lie of kartonnen verpakking kan rechtstreeks
in de oven geplaatst worden als de ver-
pakking maar geen metalen delen bevat)

(b.v. metalen bindstrips).
=~

MAAK STUKKEN LOS VAN ELKAAR Wanneer ze begin-
nen te ontdooien.
Afzonderlijke plakken ontdooien sneller.

DE VORM VAN DE VERPAKKING heeft invlioed
op de ontdooitijd. Een plat pakje ont-
dooit sneller dan een dik blok.

SCHERM UITSTEKENDE GEDEELTEN
VAN VOEDSEL af met stukjes
aluminiumfolie wanneer ze
warm beginnen te worden
(b.v. kippenpoten en vleu-
geltjes).

v/

DRAAI EEN GROOT STUK VLEES halverwege het ont-
dooien om.

GEKOOKT VOEDSEL, STOOFSCHOTELS EN VLEES-
‘ sAuzeN ontdooien beter als ze halverwe-
ge de ontdooitijd omgeroerd worden.

v Bu oNTDOOIEN is het beter te stoppen kort
voordat het voedsel geheel ontdooid is;
het ontdooien wordt dan voltooid terwijl u het
voedsel even laat staan.

ALS U HET VOEDSEL NA HET ONTDOOIEN EVEN LAAT STA-
AN WORDT HET RESULTAAT AL~
TIJD BETER, omdat de tem-
peratuur dan gelijkmatig
door het voedsel verdeeld
wordt.
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<_____ JETONTDOOEN >
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0 Druk op DE JET ONTDOOIEN-TOETS.

@

A
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®  DEZE FUNCTIE DIENT UITSLUITEND TE
WORDEN GEBRUIKT als het nettoge-
wicht tussen 100 g en 2 kg ligt.
@ PLAATS HET voEDsEL altijd op het
glazen draaiplateau.

@  SteL MET DE + / - TOETSEN het gewicht van het voedsel in.

g DRUK OP DE STARTTOETS.

HALVERWEGE HET ONTDOOIEN stopt de oven en wordt het verzoek
TURN FOOD (voedsel omdraaien) weergegeven.

=~ Open de deur.
! Draai het voedsel om.

: Sluit de deur en start de oven weer door de Starttoets in

te drukken.

OPMERKING: de oven gaat automatisch verder na 2 min. als het voedsel
niet wordt omgedraaid. In dit geval zal het ontdooien langer duren.

< GEWICHT: >

VoOR DEZE FUNCTIE MOET het nettoge- =&
wicht van het voedsel bekend zijn./&
De oven berekent dan automa-

tisch de benodigde tijd om het gekozen pro-
gramma uit te voeren.

ALS HET GEWICHT LAGER OF HOGER IS DAN HET AANBEV-
OLEN GEWICHT: Volg de werkwijze voor "Bereiden
en opwarmen met de magnetron” en kies

160 W voor ontdooien.

<___BEVROREN VOEDSEL:

ALs HET VOEDSEL WARMER Is dan diepvriestempe-
ratuur (-18°C), kiest u een lager voed- ?"\'
selgewicht.
ALs HET VOEDSEL KOUDER Is dan diepvries- ?
s { }
<

temperatuur (-18°C), kiest u een hoger
voedselgewicht.

GERECHT

TIPS

B
&
*

Viees (100 g - 2,0 kg)

%

Gehakt, koteletten, biefstuk of braadvlees.
DRAAI HET VOEDSEL oM als de oven dit aangeeft.

&
&
&

GEvoGELTE (100 g - 2,0 kg)

oy

Hele kip, stukken of filets.
DRAAI HET VOEDSEL oM als de oven dit aangeeft.

+
&

Vis (100 g - 2,0 kg)

p,
A %

¢

Heel, moten of filets.
DRAAI HET VOEDSEL oM als de oven dit aangeeft.

aanhouden en 160 W kiezen bij ontdooien.

VOOR VOEDSEL DAT NIET IN DEZE TABEL wordt genoemd of als het gewicht lager of hoger is dan het
aanbevolen gewicht, moet u de procedure voor "Bereiden en opwarmen met de magnetron"

10



ONDERHOUD EN REINIGEG_/"

NORMAAL GESPROKEN IS SCHOONMAKEN de enige
vorm van onderhoud die nodig is.

ALs pE oven niet goed wordt schoongehouden,
kan het ovenoppervlak aangetast worden,
waardoor de levensduur van het apparaat ver-
kort kan worden en mogelijk gevaarlijke situa-
ties ontstaan.

@ GEBRUIK GEEN SCHUURSPONSJES,

SCHUURMIDDELEN, SpONsjes
van staalwol, ruwe doek-
en e.d.; deze kunnen
het bedieningspaneel en
het oppervlak van de binnen- en buitenk-
antvan de oven beschadigen. Gebruik een
spons met een mild schoonmaakmiddel of
een stuk keukenrol met glasreiniger. Spuit het
glasreinigingsmiddel op het keukenpapier.
SpuIT HET NIET direct op de oven.

VERWIJDER REGELMATIG, Vooral als er
voedsel gemorst is, het draai-
plateau en de plateaudrager en
maak de bodem van de magne-
tron schoon.

DEzE ovEN Is ONTWORPEN om met het draaipla-
teau te worden gebruikt.

@ GEBRUIK DE MAGNETRON NIET Wanneer het
draaiplateau eruit genomen is om het
schoon te maken.

GEBRUIK EEN MILD SCHOONMAAKMIDDEL, Water en
een zachte doek om de ovenruimte, voor- en
achterkant van de deur en de deursponning
schoon te maken.

@ ZORG ERVOOR DAT ER GEEN VET- Of voedsel-
resten in de deursponning achterblijven.

IN GEVAL VAN HARDNEKKIGE Vlekken laat u geduren-
de 2 of 3 minuten een kopje water in de oven
koken. Vuil laat zich door de stoomvorming
makkelijker verwijderen.

@ GEBRUIK GEEN SCHOONMAAKAPPARATEN DIE MET
sToom WERKEN om de magnetron schoon
te maken.

LUCHTJES IN DE OVEN KUNT U VERWIJDEREN DOOR €€en
kopje water met wat citroensap op het draai-
plateau te plaatsen en dit enkele minuten te la-
ten koken.

GESCHIKT VOOR DE VAATWASMACHINE:

PLATEAUDRAGER.

GLAZEN DRAAIPLATEAU.



«____ STORINGEN OPSPOREN >

ALs DE OVEN NIET WERKT, bel dan pas de klanten-

service als u gecontroleerd heeft of:

! Het draaiplateau en de drager van het
draaiplateau op hun plaats zitten.

. De stekker goed in het stopcontact zit.

. De deur goed gesloten is.

! De zekeringen in orde zijn en er stroom is.

. De oven voldoende ventilatie heeft.

=~ Wacht 10 minuten en probeer dan de oven
opnieuw te laten werken.

. Open en sluit de deur voordat u het op-
nieuw probeert.

Zo KuNT U vooRKOMEN dat u onnodig belt, waar

kosten aan verbonden zijn.

Als u de klantenservice belt, dient u het se-

rienummer en het typenummer van de oven

door te geven (zie het serviceplaatje). Raad-

pleeg het garantieboekje voor nadere infor-

matie.

ALS HET NETSNOER MOET WORDEN VERVAN-

& GEN, moet dat gebeuren
met een origineel exem-
plaar, dat verkrijgbaar is via
onze klantenservice. Het
netsnoer mag uitsluitend
door een bevoegde on-
derhoudsmonteur worden
vervangen.

& ONDERHOUD MAG UITSLUITEND
DOOR EEN BEVOEGDE ONDER-
HOUDSMONTEUR WORDEN UITGE-
voerp. Voor iemand zonder
specifieke training is het
gevaarlijk om onderhoud-
swerkzaamheden of reparaties uit te vo-
eren; daarbij moeten beschermkappen ver-
wijderd worden die bescherming bieden
tegen blootstelling aan de energie van mi-
crogolven.

VERWIIDER DE BESCHERMKAPPEN NIET.

< MILIEUTIPS

i

DEe verpPAKKING kan volledig worden
gerecycled, zoals wordt aange- @
geven door het recycling-

symbool. Houd u aan plaat-

selijke voorschriften voor af-

valverwerking. Houd verpak-

kingsmateriaal (plastic zakken, poly-

styreen enz.) buiten het bereik van kinderen.
DiT APPARAAT is voorzien van het merkteken vol-
gens de Europese richtlijn 2002/96/EC inzake
Afgedankte Elektrische en Elektronische Ap-
paraten (WEEE). Door ervoor te zorgen dat dit
product op de juiste manier als afval wordt
verwerkt, helpt u mogelijk negatieve gevolgen
voor het milieu en de menselijke gezondheid
te voorkomen die anders zouden kunnen wor-
den veroorzaakt door onjuist wegwerpen van
dit product.

12

Her symeooL op het product of op de bijbeho-
rende documentatie geeft

aan dat dit apparaat niet

als huishoudelijk afval mag
worden behandeld. In plaats
daarvan moet het worden af-
gegeven bij een verzamelpunt
voor recycling van elektrische
en elektronische apparaten.
WEeGwWERPEN moet worden
gedaan in overeenstemming

met plaatselijke milieu- _
voorschriften voor afval-

verwerking.

Voor NADERE INFORMATIE over de behandeling, te-
rugwinning en recycling van dit product wordt
u verzocht contact op te nemen met het ge-
meentekantoor in uw woonplaats, uw afval-
ophaaldienst of de winkel waar u het product
heeft aangeschaft.

SNIJD DE VOEDINGSKABEL VAN HET APPARAAT DOOR

voordat u het apparaat afdankt, zodat het on-
bruikbaar wordt.












EGEVENS VOOR HET TESTEN VAN DE VERWARMINGSPRESTATIE

testen van verwarmingsprestaties van verschillende magnetronovens. Voor deze oven adviseren

wij het volgende:

INn overeensTEMMING MET IEC 60705.
De INTERNATIONALE ELEKTROTECHNISCHE CommMissie heeft een norm ontworpen voor het vergelijkend

o8

Test | HOEVEELHEID | GESCHATTE TIIDSDUUR VERMOGEN OVENSCHAAL
12.3.1 750G 10 mIN 750 W PyRrex 3.220
12.3.2 475G 5%2 mIN 750 W Pyrex 3.827
12.3.3 900G 15 mIN 750 W Pyrex 3.838

13.3 500G 2 MmN 40 sEc TurBO ONTDOOIEN (JET DEFROST)

\TECH NISCHE SPECIFI(ﬂE’S/)
NETSPANNING 230V/50 Hz
NOMINAAL INGANGSVERMOGEN 1300 W
ZEKERING 10 A (UK 13 A)
UITGANGSVERMOGEN MAGNETRON 750 W

HxBxD
AFMETINGEN BUITENKANT (HxBxD) 382 (CH 378) x 595 x x320
AFMETINGEN BINNENKANT (HxBxD) 187 x 370 x 290

4619 -694-7

8371 @

Made in Sweden.
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< INSTALACIA > R

MONTAZ SPOTREBICA

PRI INSTALACH SPOTREBICA postupujte podla
osobitne dodavanych pokynov na montaz.

= S

< |
="

PRED PRIPOJENIM

SKONTROLUJTE, €I NAPATIE Na typovom Stitku zod-
povedad napatiu vo vasej domacnosti.

NEODSTRANUJTE DOSKY NA OCHRANU PRED PRIVADZA-
NYMI MIKROVLNAMI Umiestne-
né na bocnej stene vnut-

ra rary. Kryty brania tomu,
aby tuk a zvysky jedal pre-
nikli do privodnych kanélov
mikrovin.

PRED MONTAZOU sA UISTITE, Ci je vnutro rdry prazdne.

SKONTROLUJTE, €I SPOTREBIC NIE JE POSKODENY. Skon-
trolujte, ¢i dvierka rary pevne priliehaju a ¢i nie
je poskodené vnutorné tesnenie dvierok. Ruru
vyprazdnite a vnutro vycistite makkou vlhkou
handrickou.

RURU NEUVADZAJTE DO ¢INNOSTI, ak je poskode-

ny privodny elektricky kdbel alebo jeho zastr¢-
ka, ak rara nepracuje spravne, ak je poskodena
alebo ak spadla. Privodny elektricky kabel ani
elektrickd zéstréku neponarajte do vody. Ne-
priblizujte sa s privodnym kéblom k hortucim
povrchom. Hrozi riziko Urazu elektrickym pru-
dom, poziaru alebo iné nebezpecenstvo.

NEPOUZIVAJTE PREDLZOVACIE NAPAJACIE KABLE:

£®

PO PRIPOJENI

RURU NEPOUZIVAJTE, ak jej dvierka nie sU pevne
zatvorené.

Vyrobcovia nie su zodpovedni za ziadne
problémy sposobené nedodrzanim tychto
pokynov zo strany pouzivatela.

UZEMNENIE TOHTO SPOTREBICA je povinné. Vyrobca
nezodpoveda za Urazy osbb, zvierat, ani za po-
Skodenie predmetov spdsobené nedodrzanim
tejto poziadavky.
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

R

POZORNE PRECITAJTE A ODLOZTE NA BUDUCE POUZITIE

NEZOHRIEVAJTE, ANI NEPOUZIVAJTE HORLAVE MATERIALY
v rure, ani v jej blizkosti. Hrozi nebezpecenstvo
poziaru alebo vybuchu spésobené spalinami.

MIKROVLNNU RURU NEPOUZIVAJTE Na sudenie texti-
lu, papiera, korenia, bylin, dreva, kvetin, ovocia
ani inych horlavych materidlov. M6ze to spdso-
bit poziar.

PRI VZNIETENI MATERIALU V RURE, V JEJ BLIZKOSTI ALE-
BO AK ZBADATE DYM, nechajte dvierka rary zatvo-
rené a ruru vypnite. Privodny elektricky kabel
vytiahnite zo zasuvky alebo odpojte napdjanie
vyskrutkovanim poistky alebo vypnutim istica.

JEDLA NEVARTE PRILIS DLHO. MOZe to spOsobit po-
Ziar.

NENECHAVAJTE RURU BEZ DOZORU, Najma, ak pri va-
reni pouzivate papier, plasty alebo iné horla-
vé materidly. Papier sa moze pri ohrievani jedal
vznietit a niektoré plasty sa mozu roztavit.

NEepouzivaITE v tomto spotrebici Zieravé chemi-
kalie ani vypary. Tento typ rury je Specialne ur-
¢eny na zohrievanie a varenie jedal. Nie je ur-
¢eny na priemyselné ani na laboratérne pou-
Zitie.

SERVIS SPOTREBICA MOZE VYKONAVAT IBA
VYSKOLENY SERVISNY TECHNIK. AK sa

pri oprave demontuje akykolvek
ochranny kryt proti pésobeniu mik-
rovinnej energie, je nebezpecné zverit (>
opravu niekomu inému, ako vyskole- |,
nému servisnému technikovi.
NEDEMONTUJTE ZIADNY KRYT.

Deri smu spotreBi¢ pouZivat' iba pod dozorom do-
spelej osoby a po dékladnom pouceni o bezpec-
nom pouZzivani. Musia si uvedomovat nebezpe-
censtvo hroziace pri nesprdvnom pouzivani.
TENTO SPOTREBIC NIE JE URCENY NATO, aby ho pouZi-
vali osoby (vrdtane deti) s obmedzenymi fyzicky-
mi, zmyslovymi alebo rozumovymi schopnosta-
mi bez dozoru osoby, ktord je zodpovednd za ich
bezpecnost.

Varovanie!

PO¢AS POUZIVANIA RURY SA PRISTUPNE EASTI MOZU ZO-
hriat na vysoku teplotu. Nedovolte detom, aby sa
priblizili k rare.

MIKROVLNNU RURU NEPOUZIVAITE NG

ohrievanie potravin vo vzducho- %
tesnych nddobdch. Ohrevom sa -
zvysuje tlak a pri otvdrani méze @@
sposobit Skodu alebo expléziu.

PRAVIDELNE KONTROLUJTE, CI NIE SU POSKODENE tesne-
nia dvierok a dosadacie plochy tesnenia. Ak su
tieto plochy poskodené, spotrebic moZno pouZi-
vat az potom, ked ho opravi kvalifikovany servis-
ny technik.

VAJICKA

NEPOUZIVAJTE MIKROVLNNU RURU Na pripravu alebo
ohrev celych vaji¢ok, so §krupinou\ale- VZ
bo bez nej, pretoze moézu prasknut, a

to aj po ukonceni mikrovinné-

ho ohrevu. ~
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

TENTO SPOTREBIC JE URCENY IBA NA POUZITIE V DOMACNOSTI!

SPOTREBIC SA NESMIE PRI POUZITI mikrovin zapinat bez
potravin vo vnutri rary. Takéto pouZivanie spotre-
bica s vysokou pravdepodobnostou spésobi jeho
poskodenie.

PRI skUSANI OVLADANIA VloZte do rury pohdr s vo-
dou. Voda pohlti mikrovinnt energiu a rdra sa
neposkodi.

VNUTRO RURY NEPOUZIVAJTE Na skladovanie.

PRED VLOZENIM DO RURY ODSTRANTE Z pdl-
pierovych alebo plastovych vreciek
drétené spony.

SMAZENIE

MIKROVLNNU RURU NEPOUZIVAJTE Na
smazenie, pretoze teplotu
oleja nemozno kontrolovat.

Vzpy, KED SA PO VARENI DOTYKATE NADOB, Casti rury
alebo panvice, pouzivajte chiapky,aby ste tak
predisli popaleninam.

TEKUTINY

NAPR. NAPOJE ALEBO VODA. Tekutiny sa mozu pre-
hriat nad bod varu, aj ked'sa
netvoria bublinky. Preto moéze
horuca kvapalina zacat prud-

A

i @) «&<
ko vriet.
Aby ste tomu predisli, dodrziavajte tieto po-
kyny:

1. Nepouzivajte nadoby s rovnymi stenami
a uzkym hrdlom.

2. Tekutinu v nadobe pred vloZzenim do rury
premiesajte a nechajte v nej ¢ajovu lyzi¢-
ku.

3. Po ohriati nechajte tekutinu chvilu odstat,
znova ju premiesajte a potom nadobu
opatrne vyberte z rary.

BUDTE OPATRNI

Vzpy poprziAvAITE podrobné pokyny uvedené v
kuchérskej knihe, ktora sa dodéva spolu mikro-
vinnou rurou. Tyka sa to predovietkym varenia
alebo zohrievania jedél s obsahom alkoholu.

DetskE JepLA alebo ndpoje vo flasi ale-

bo kréahu vZdy po zohria- %

ti premiesajte a pred poddva- @

nim skontrolujte ich teplotu.

Zabezpecite tak rovnomerné rozlozZenie tepla a
predidete riziku obarenia alebo popdlenin.
Pred ohrevom vzdy skontrolujte, ci je vybra-
té viecko a cumlik!
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< PRISLUSENSTVO puu® <X =¢

VSEOBECNE INFORMACIE

NA TRHU je bohatd ponuka prislusenstva. Pred
nakupom prislusenstva sa presvedcte, i je
vhodné na pouzitie v mikrovinnych rarach.

PRED VARENIM SA UISTITE, Ze pouzivané pomocky

su vhodné do mikrovinnych N e
rdr a Ze prepustaju mik- p\f%
roviny. Ljﬂ.‘v =

Po vLOZENI JEDLA A PRISLUSENSTVA do mikrovinnej
rury zabezpecte, aby sa nedotykali vnutra rury.
Tyka sa to predovsetkym kovového prislu-
Senstva a prislusenstva s kovovymi ¢astami.

DOTYK PRISLUSENSTVA S OBSAHOM KOVU S VnUtrom
rdry pocas prevadzky spésobuje iskrenie, ktoré
moze raru poskodit.

PRED ZAPNUTIM RURY VZDY SKONTROLUJTE, Ci Sa otoc-
ny tanier volne otaca.

=0

OCHRANA PRED STARTOM / ZAMOK

DRZIAK OTOCNEHO TANIERA

DRZIAK OTOCNEHO TANIERA POUZIVAJ-

TE pod sklenenym oto¢nym tanie-

rom. Na drziak oto¢ného taniera

nikdy nekladte iny riad.

2 Vlozte drziak oto¢ného taniera na jeho
miesto v rure.

SKLENENY OTOCNY TANIER

SKLENENY OTOCNY TANIER Sa pouziva pri vietkych

sposoboch varenia. Zbiera kvap-

kajucu stavu a kusky jedla, kto-

ré by sa inak usadzovali v rire a

znedistovali ju.

. Polozte skleneny otocny tanier na drziak
oto¢ného taniera.

=0

TATO AUTOMATICKA BEZPECNOSTNA FUNKCIA SA AKTIVU-
JE JEDNU MINUTU POTOM, €O sa rura vrati do

"pohotovostného rezimu". (Rura je v g&fo >
\¥ ;
\

pohotovostnom rezime, ked'sa zo-
brazuje cas v 24-hodinovom formate

alebo, ak nie su nastavené hodiny, ked'je
displej prazdny).

BEZPEENOSTNY ZAMOK SA ODBLOKUJE OTVORENIM A ZA-
TVORENIM DVIEROK, Napr. pri vlozeni potravin do
rury. Inak sa na displeji zobrazi napis "DOOR"
(dvere).

e
Ly



PRERUSENIE ALEBO UKONCENIE VARENI

PRERUSENIE VARENIA: AK NECHCETE VO VARENI POKRACOVAT: @
AK CHCETE JEDLO SKONTROLOVAT, =—————~1  JepLo vvBeRTE, zatvorte dvierka a stla¢-
obratit alebo premiesat, va- / te tlacidlo STOP.

renie prerusite otvorenim “ .

dvierok. Nastavené hodnoty |/{=—""

sa udrzia 10 minut.

POKRACOVANIE VARENIA: @ P0 UKONCENI VARENIA ZAZNIE ZVUKOVY SIGNAL, raz

ZATVORTE DVIERKA a RAZ stlacte tlacidlo alebo dvakrat za minutu a to po- VN

Start. Varenie pokracuje dalej od oka- ¢as 10 mindt. Stlacenim tlacidla (O M

mihu prerusenia. STOP alebo otvorenim dvierok \\\///

AK STLACITE TLACIDLO START DVAKRAT, signdl zrusite.

prediZite ¢as varenia o 30 sekdnd. PoznAmka: Ak dvierka po skonceni varenia
otvorite a zatvorite, rdra si udrzi nastavenia iba
60 sekund.

)ﬁ/ S CHLADENIE — ;g/

A< A

Po ukoNCENI FUNKCIE mOZe rura vykonat proces PROCES CHLADENIA je mozné prerusit bez akého-
chladenia. Je to normalny jav. kolvek poskodenia rury jednoduchym otvore-
Po tomto procese sa rdra automaticky vypne. nim dvierok.

<« OTVORENIEDVIEROK >

STLACTE TLACIDLO A OTVORTE DVIERKA.
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C < CASOMIERA o> ®
@ ¥ 8 o TuTo Funkciu pouzivaiTg, ked potre-

®
@ 7t @ @/& @ bujete kuchynské minutky na od-
X @ £ U @ meranie presného ¢asu pri roz-
nom pouziti, ako napr. varenie va-

jicok, cestovin alebo kysnutie ces-
ta pred pecenim a pod.

@ StLACANIM TLACIDIEL +/- NASTAVTE DOBU, ktoru chcete merat.
@ OPAKOVANYM STLACANIM TLACIDLA VYKONU Nastavte O W.

© StLacte TLACIDLO START.

'(0\ Po VYPRSANI NASTAVENEJ DOBY zaznie zvukovy signal. o)
\"J Y
NS et

&1 < HODINY N (&)
® v b pe ®  PoPRvOM ZAPOJENI SPOTREBICI’\ DO
7 @ A ELEKTRICKEJ SIETE alebo po vypadku
@ v @ o Lol ©>_®\//‘5 @ napdjania je displej prazdny. Ak
% nie su hodiny nastavené, displej
ostane prazdny, kym nenastavite
cas pripravy jedla.

PoDRZTE STLACENE TLACIDLO STOP (3 sekundy), kym nezacne blikat
lava cislica (hodiny).

STLACANIM TLACIDIEL +/- nastavte hodiny.

STLACTE TLACIDLO START. (Dve Eislice vpravo (mindty) zaénu bli-
kat).

STLACANIM TLACIDIEL +/- nastavte minuty.

STLACTE TLACIDLO START ESTE RAZ.

0 ©0 ©

HobiNy su NASTAVENE a v chode.

PozNAMKA:

HoDINY SA NASTAVUJU PRI OTVORENYCH DVIERKACH RURY. Na nastavenie
hodin mate 10 minut. Inak musite kazdy krok uskutocnit v priebe-
hu 60 sekund.



9/ VARENIE A OHREV MIKROVLNAMI \“
é @ R ® PouZzITE TUTO FUNKCIU pri beznom

¥ 8 e . . .
vareni a ohreve, napriklad zeleni-
M3

8 [ R RN —G)\//ﬁ ny, ryb, zemiakov a masa.

@ SstLacanim TLACIDIEL +/- nastavte dobu.
@ OPAKOVANYM STLACANIM TLACIDLA VYKONU Nastavte vykon.

STLACTE TLACIDLO START.

Po ZAPNUTI PROCESU VARENIA:

Dobu jednoducho predizite stld¢anim tlacidla Start s krokom

30 sekund. Kazdé stlacenie predlzuje dobu o 30 sekiind. Okrem
toho moézete zmenit ¢as stlacanim tlacidiel +/-, ¢im sa ¢as predi-

Zi alebo skrati.

STLACENIM TLACIDLA VYKONU MmoZno menit aj vykon. Po prvom stlace-
ni sa zobrazi nastaveny vykon. Vykon zmenite opakovanym stlace-
nim tlac¢idla Power (Vykon).

< UROVENVYKONU >

IBA MIKROVLNY

ELEKTRICKY ODPORUCANE POUZITIE:
VYKON

OHRIEVANIE NAPOJOV, vody, vyvarov, kavy, ¢aju alebo inych potravin s vysokym obsahom
750 W | vody. Ak jedlo obsahuje vajce alebo smotanu, zvolte nizsi vykon.
Varenie ryb, zeleniny, mdsa a pod.

SETRNE VARENIE napr. omacky s vysokym obsahom bielkovin, jedla so syrom alebo s vaji¢-

00w kami a ukoncenie pripravy dusenych jedal.

350 W | MIERNE DUSENIE V PARE, rozpustenie masla.

160 W | Rozmrazovanie. Zmdkcéovanie masla, syrov a zmrzliny.

ow NAsTAVENIE Casu odstatia (iba ked'sa pouziva ¢asomiera).




® \RAPID START — <D

® - ® TATO FUNKCIA sA POUZIVA na rych-
@ IS @ @ N ly ohrev potravin s vysokym ob-

il e .
¥ @ @ v @ sahom vody, ako su cire polievky,

kava alebo ¢aj.
o STLACTE TLACIDLO START.

TATO FUNKCIA ZACINA CINNOST AUTOMATICKY pri pInom mikrovinnom vyko-
ne a doba procesu je nastavend na 30 sekund. KaZzdé dalSie stlacenie
predlzuje ¢as o 30 sekind. Cas mozno skratit i prediZit aj stla¢anim
tlacidiel +/- na zvysenie alebo znizenie ¢asu po zapnuti funkcie.

¥ <___MANUALNE ROZMRAZOVANIE > X

Postupuite podla pokynov v ¢asti “Varenie a POTRAVINY PRAVIDELNE KONTROLUJTE. Nastavenie
ohrev mikrovinami” a pri manualnom rozmra- vhodnej doby pre rézne mnozstva potravin sa
zovani nastavte vykon 160 W. ziskava praxou.
MRAZENE POTRAVINY V PLASTOVYCH VRECKACH, foli- VELKE KUSY s KosTou v polovici rozmrazovania
ach alebo v karténovych obaloch sa mézu vlo- obratte.
Zit priamo do rury, ak v obale nie su Ziad- \/ . o

VARENE JEDLO, GULAS A MASOVE OMACKY Sa

ne kovové Casti (napr. spony). 1o o .
Pf- spony [ahsie rozmrazujy, ak sa pocas rozmrazo-

- vania premiesaju.
Tvar oBALU ovplyvriuje dobu rozmra- P )

zovania. Plytké balicky sa rozmrazuju

rychlejsie ako velky blok. 7 v PRri RozZMRAZOVANI je lepsie jedlo neroz-

mrazit Uplne a nechat dokoncit proces

, , Ve ocas odstatia.
ODDELTE JEDNOTLIVE Kusy ked'sa zacinaju rozmra- P

zovat.
Jednotlivé platky sa rozmrazia lahsie. DoBA ODSTATIA PO ROZMRAZOVANI VZDY ZLEPSUJE VY-
sledok, kedZe teplo sa rovno-
merne rozlozi po celom jedle.

AK sA ¢AsTI POTRAVIN zacinaju zo-
hrievat, ochrante ich malymi
kuskami alobalu (napr. nohy

a konce kridel kurcata). (3
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RYCHLE ROZM RAZOVAN‘IE—/"
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STLACTE TLACIDLO RYCHLEHO ROZMRAZOVANIA.

® ¢
O "9
°©®

(1)
[ 2]
©

STLACTE TLACIDLO START.

®  Pouzivaite TuTo FUNKCIU iba ak je
'(?)//\ﬁ @ ;iskté hmotnost potravin 100 g-
v 9:

®

PoTRAVINY VZDY ULOZTE na skleneny
otocny tanier.

STLACANIM TLACIDIEL +/- nastavte hmotnost potravin.

V poLovici ROZMRAZOVANIA sA rUra zastavi a zobrazi upozornenie:

,TURN FOOD" (obratit potraviny).

=~ Otvorte dvierka.
Jedlo obratte.

~:

~:

Zatvorte dvierka a rdru znovu zapnite stla¢enim tlacidla Start.

PoznAmka: Ak jedlo neobratite, rdra bude po 2 minute automaticky
pokracovat v ¢innosti. V tomto pripade sa doba rozmrazovania pre-

dizi.

<_____HMOTNOSt: o>

PRI TEJTO FUNKCII TREBA POZNAT CistU -

hmotnost potravin. Rira potom /&
automaticky vypocita potrebny

c¢as, kedy sa mé ukoncit proces.

AK JE HMOTNOST NIZSIA ALEBO VY33IA AKO ODPORUCA-
NA: Postupujte podla pokynov v ¢asti “Varenie
a ohrev mikrovinami” a pri rozmrazovani na-
stavte vykon 160 W.

<___MRAZENE POTRAVINY:

AK JE TEPLOTA POTRAVIN VY33IA ako teplota hlboko
zmrazenych potravin (-18 °C), nastavte ?"\'
nizsiu hmotnost potravin.
AK JE TEPLOTA POTRAVIN NIZ$IA ako teplota ?
7 { "
<

hlbokého zmrazenia (-18°C), nastavte
vyssiu hmotnost potravin.

POTRAVINY

RADY

*
*
*

Miso (100g - 2,0 kg)

%

Mleté maso, kotlety, rezne alebo mdso na pecenie.
KED VAs K TOMU RURA VYZVE, potraviny obratte.

+
&
&

Hypina (100 g - 2,0 kg)

o

Celé kurca, kusky alebo rezne.
KED VAs K TOMU RURA VYZVE, potraviny obratte.

Rysy (100 g - 2,0 kg)

Vcelku, kusky alebo filé.
KED VAs k TOMU RURA VYZVE, potraviny obratte.

PRE POTRAVINY, KTORE NIE SU UVEDENE V TEJTO TABULKE a ak je ich hmotnost nizsia alebo vyssia ako odpo-
rdc¢ana hmotnost, pouzite postup uvedeny v Casti "Varenie a ohrev mikrovinami" a nastavte pri

rozmrazovani 160 W.
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‘\UDRZBA A CISTENIE‘_/"

JEDINOU POTREBNOU UDRZBOU je Cistenie.

NEDOSTATOCNA STAROSTLIVOST O €ISTOTU RURY MOZe
viest k poskodeniu povrchu, ¢o mbéze mat ne-
priaznivy vplyv na Zivotnost spotrebica a vznik
nebezpecnej situacie.

NEPOUZIVAITE DRSNE SPONGIE, AB-
@ RAZIVNE CISTIACE PROSTRIEDKY, e*(ﬂ
n . . = s
drétenky, ani drsné han- _ 2<% 32
.y , o & 5=
dricky a pod., ktoré by SU
mohli poskodit ovldda-
ci panel a vnutorny alebo vonkajsi povrch
rary. PouZivajte Spongiu s jemnym cistia-
cim prostriedkom alebo papierov utierku
a rozprasovaci Cistiaci prostriedok na sklo.
Cistiaci prostriedok aplikujte na papiero-
vu utierku.

NEROZPRASUITE PROSTRIEDOK priamo na po-
vrch rary.

PrAvIDELNE, hlavne pri rozliati kvapa-
lin, vyberajte aj oto¢ny tanier a
jeho drziak a utrite dno rury.

RURA BOLA NAVRHNUTA TAK, ABY FUNGOVALA S VloZe-
nym otocnym tanierom.

MIKROVLNNU RURU Neuvédzajte do ¢innos-
ti, ak ste oto¢ny tanier vybrali pre Ciste-
nie.

NA CISTENIE VNUTORNYCH POVRCHOV, prednej a
zadnej strany dvierok a okolia dvierok rary po-
uzivajte navlh¢enud mékku handricku s jemnym
Cistiacim prostriedkom.

DBAJTE NATO, ABY SA TUK alebo zvysky jedla
neusadzovali okolo dvierok.

PRI siLNOM zNECISTENI RURY uvedte v rure do varu

pohar vody na 2 az 3 minuty. Para spésobi

zmaknutie necistot.

@ PRI CISTENi RURY NEPOUZIVAJTE SPOTREBICE,
ktoré vyuzivaju prud pary.

NEPRIJEMNY ZAPACH V RURE ODSTRANITE, ak na otoc¢-
nom tanieri niekolko minut povarite salku
vody s trochou citronovej stavy.

MOZNO UMYVAT V UMYVACKE RIADU:

DRZIAK OTOENEHO TANIERA.

SKLENENY OTOCNY TANIER. @




PRIRUCKA NA ODSTRANOVANIE PROBLEMOV.

Ak RURA NEPRACUJE, skOr ako zavolate servisnu

sluzbu, najprv skontrolujte:

2 Spravne uloZenie oto¢ného taniera a drzia-
ka oto¢ného taniera.

< Riadne zasunutie zastr¢ky v elektrickej za-

suvke.

<2 Spravne zatvorenie dvierok.

= Skontrolujte poistky a presvedcte sa, Cije v
sieti elektricky prud.

= Skontrolujte, ¢i ma rdra dostatoc¢né vetra-
nie.

=2 Pockajte 10 minut a znovu sa pokuste
uviest ruru do ¢innosti.

! Pred opatovnym zapnutim rdry otvorte a
zatvorte dvierka.

PREDIDETE TAK zbyto¢nému zasahu servisnej

sluzby, za ktory by ste museli zaplatit.

Servisnej sluzbe vzdy nahlaste vyrobné cislo a

typ mikrovinnej rary (pozrite servisny stitok).

Dal3ie informacie najdete v zaru¢nom liste.

POSKODENY PRIVODNY KABEL SA MUSI VYME-
& NIT za kdbel povodného typu,
ktory dodava nasa servisna
organizacia. Privodny kébel
smie vymenit iba kvalifiko-
vany servisny technik.

SERVIS SPOTREBICA MOZE VYKONAVAT
IBA VYSKOLENY SERVISNY TECHNIK. AK §
sa pri oprave demontuje aky-
kolvek ochranny kryt proti p6s
beniu mikrovinnej energie, je
nebezpecné zverit opravu nie-
komu inému, ako vyskolenému servisné-
mu technikovi.

NEDEMONTUJTE ZIADNY KRYT.

OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

CeLY oBAL mozno recyklovat, ako
to potvrdzuje symbol recyk- @
lacie. Obal likvidujte pod-

la platnych predpisov. Obaly

(plastové vrecia, polystyrén a

pod.) predstavuju potencidlne
nebezpecenstvo, preto ich neukla-

dajte v dosahu deti.

TenTo sPOTREBIC je oznaceny v stlade s Eurép-
skou smernicou 2002/96/ES o likvidécii elek-
trickych a elektronickych zariadeni (WEEE). Za-
bezpeclte, aby tento vyrobok bol zlikvidovany
sprdvnym postupom, aby ste tak predisli nega-
tivnym vplyvom na Zivotné prostredie a [udské
zdravie v désledku nespravneho postupu pri
likvidacii vyrobku.
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SymeoL na vyrobku alebo na sprievodnych
dokumentoch znamen3,

Ze s tymto vyrobkom sa ne-
smie zaobchédzat' ako s do-
movym odpadom. Naopak,
treba ho odovzdat v zbernom
stredisku na recyklaciu elek-
trickych alebo elektronickych
zariadeni.

LikvipAcia musi byt' vyko-
nana v sulade s predpismina

ochranu Zivotného pros- _
tredia a na likvidaciu od-

padov.

PODROBNEJSIE INFORMACIE O Zaobchadzani, rege-
nerdcii a recyklacii tohto vyrobku si vyziadajte
na VaSom miestnom Urade, v zbernych surovi-
nach alebo v obchode, kde ste vyrobok kupili.
NA vyrADENOM spotrebici odreZte napdjaci ka-

bel, aby ho nebolo mozné znovu pripojit do
siete.













UDAJE PRE SKUSKU OHRIEVACIEHO VYKONU

ZopproVveDA PozIADAVKAM IEC 60705.
MEDZINARODNA ELEKTROTECHNICKA KOMISIA Vypracovala normu porovnavacich skisok ohrievacieho vy-
konu r6znych mikrovinnych rur. Pre tuto rdru odporic¢ame pouzit nasledujuci postup:

SKUSKA |[MNozsTvo|  PRIBL. DOBA UROVER VYKONU NADoOBA
12.3.1| 750a 10 min 750 W Pyrex 3.220
12.3.2| 475c 51/2miN 750 W PyRrex 3.827
12.3.3| 900G 15 mIN 750 W PYRex 3.838
i ZRYCHLENE
13.3 500G |2 mMIN. 40 SEKUND ROZMRAZOVANIE

o8

< TECHNICKEUDAJE o>

NAPAJACIE NAPATIE 230 V/50 Hz
MENOVITY ENERGETICKY PRIKON 1300 W
Poistka 10 A (UK 13 A)
MIKROVLNNY VYKON 750 W
VxSxH
VoNKAJSIE RoZMERY (VxSxH) 347 x 595 x x320
VNUTORNE ROZMERY (VXSxH) 187 x 370 x 290
I

Vyrobené vo Svédsku.
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